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Bizi mutfaginiza davet ettiginiz icin tesekkur ederiz.

Kendimiz de ailelerimiz oldugundan, mesgul ailelerin ve profesyonellerin saglikli ve lezzetli
yemekleri daha kolay ve daha kisa slrede pisirmesine olanak saglamak igin Instant Pot®
Duo Crisp™ + Hava Fritdzinu gelistirdik.

Begeneceginizi umdugumuz bir tarif koleksiyonu derlemek icin sefler, yazarlar ve blog
yazarlari ile ortaklik kurduk!
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Elektrikli aletleri kullanirken, temel glvenlik 6nlemlerine her zaman
uyulmaldir:

1.

CIHAZI CALISTIRMADAN ONCE BASLANGIC KILAVUZU VE TUM
TALIMATLAR, GUVENLIK ONLEMLERI VE UYARILARI OKUYUN. BU
GUVENLIK ONLEMLERINE VE TALIMATLARA UYULMAMASI
YARALANMALARA VE/ VEYA MAL HASARLARINA NEDEN OLABILIR.

Instant Pot Duo Crisp pisirme tabani ile yalnizca Instant Pot Duo Crisp basingh
pisirme kapagini ve Duo Crisp Air Fritéz kapagini kullanin. Baska herhangi bir didiklu
tencere kapagi veya fritdz kapagi kullaniimasi yaralanmaya ve/veya hasara neden
olabilir.

3. Basing sizintisi riskini azaltmak icin, yalnizca onayh paslanmaz celik Instant Pot i¢

4.

tenceresinde pisirin. Cikarilabilir ic kap takili olmadan cihazi KULLANMAYIN.

5. Air Fritdz Kapagini kullanirken her zaman bir Instant Pot paslanmaz celik i¢ kap

6.

kullanin. Seramik kapl i¢ kap kullanmayin.

_ Basingli pisirme yaparken,kadar cihazi agmayin.
basingsizlasti,ve tim i¢ basing serbest birakildi. Samandira valfi hala yukaridaysa
ve/veya kapagin agilmasi zorsa, bu, cihazin hala basing altinda oldugunu gdsterir—
acmaya zorlamayin.Cihazdaki herhangi bir basing tehlikeli olabilir. bkz.Ocagin
Basingsizlastiriimasi (Havalandirma Yoéntemleri) Basinci serbest birakma hakkinda
bilgi icin. Cihazi hala basing altindayken agmak, ani sicak icerigin serbest kalmasina ve
yaniklara veya baska yaralanmalara neden olabilir.

7. Cihazi her zaman sabit, yanici olmayan, duz bir ylizeyde galistirin.

8. Cihazi kullanim amaci disinda kullanmayiniz. Bu talimata uyulmamasi,

yaralanmaya veya maddi hasara neden olabilir.

9. Yalnizca evde kullanim igindir. Agik havada kullanmayin. Ticari kullanim i¢in degil.

10. Cihazi sicak bir yere veya yakinina koymayin.

11.

gazh veya elektrikli brulér veya isitilmig bir firin. Harici bir kaynaktan gelen 1si cihaza
zarar verir. Bu talimatlara uyulmamasi, yaralanmaya veya maddi hasara neden
olabilir.

Cihazi su veya alev yakininda kullanmayiniz. disinda tutmak

dogrudan giines 1s1d1. Bu talimatlara uyulmamasi, yaralanmaya veya maddi
hasara neden olabilir.

12. Sicak ylzeylere dokunmayin. Tagimak igin sadece yan tutacaklari kullanin

veya hareket ediyor. icinde sicak sivi bulunan cihazi tasirken gok dikkatli
olunmalidir. Basing altindayken cihazi hareket ettirmeyin.

Bu kilavuzu dikkatlice ve tamamen okuyun ve ileride bagvurmak lzere saklayin. Givenlik
talimatlarina uyulmamasi ciddi yaralanmalara veya hasara neden olabilir.



13. Ocak tabani ve fritéz kapag elektrikli bilesenler igerir. Elektrik
carpmasini 6nlemek igin, ocak tabanina veya hava fritézi kapagina herhangi bir tir
sivi koymayin ve glg kablosunu, fisi veya cihazi suya veya baska bir siviya
batirmayin. Cihazi musluk altinda yikamayin.

14, doldurmayinPC MAKS — 2/3i¢ kapta belirtildigi gibi.
Piring veya kuru sebzeler gibi pisirme sirasinda genlesen yiyecekleri pisirirken,
ic kabi asiri doldurmayin —1/2 satir.Asiri doldurma, buhar tahliye borusunun
ttkanmasi ve asiri basing olusmasi riskine neden olabilir.

15. _ Bu cihaz basin¢ altinda yemek pigirir. emin olun
calistirmadan 6nce cihaz diizgiin bir sekilde kapatiimistir. Bunun yapilmamasi yaniklara,
yaralanmalara ve/veya maddi hasara neden olabilir.

16. Derili et pisirirken (6rn., kilifli sosis), 1sitildiginda deri sisebilir. Cildi sismis
haldeyken delmeyin; bu, haslanma yaralanmasina neden olabilir.

17. Hamur kivaminda veya kalin dokulu yiyecekleri basing altinda pigirirken veya

yuksek yagl/yag iceridi, kapag! acarken icindekiler sigrayabilir. Lutfen basing tahliye
yontemi igin tarif talimatlarini takip edin. bkz.Ocagin Basingsizlastiriimasi

(Havalandirma Yontemleri) .

18. Basingli pisirme kapagini kullanmadan 6nce buhar c¢ikisini kontrol edin.
valf, buhar tahliye borusu, blokaj o6nleyici kalkan ve tikanma igin samandira valfi. Bunun
yapillmamasi yaralanmaya veya maddi hasara neden olabilir.

19. Bu cihazi derin kizartma veya yag ile basingl kizartma icin kullanmayin.

20. Cihaz calisirken veya artik basing varken, buhar tahliye vanasinin veya
samandira vanasinin Uzerine egilmeyin veya ellerinizi veya yuzinizi
koymayin. Cihaz galisirken kapagin metal kismina dokunmayin, bu
yaralanmaya neden olabilir.

21. Buhar tahliye vanasini ve/veya samandira vanasini bez veya baska nesnelerle értmeyin veya
engellemeyin. Buhar tahliye vanasinin ve/veya samandira vanasinin kapatiimasi veya
engellenmesi bir guvenlik sorunu olusturabilir ve yaralanmaya neden olabilir.

22. Buhar tahliye vanasindan ve/veya samandira vanasindan 3 dakikadan uzun sure sabit
bir akista buhar gikarsa cihazi kapatin. Cihazda artik basing olabilir. Agmadan 6nce
cihazin basincini dogal olarak bosaltmasina veya tim asiri basinci

bosaltmasina izin verin. bkz.Ocadin Basingsizlastiriimasi (Havalandirma Ydntemleri)

Basinci serbest birakma hakkinda bilgi icin.

Bu kilavuzu dikkatlice ve tamamen okuyun ve ileride bagvurmak tzere saklayin. Guvenlik
talimatlarina uyulmamasi ciddi yaralanmalara veya hasara neden olabilir.



23.Kapagin kenarlarindan buhar gikarsa cihazi kapatin ve sizdirmazlik halkasinin dogru
sekilde takildigindan emin olun. bkz.Basing Kontrol Ozellikleri—Sizdirmazlik Halkasi
Sizdirmazlik halkasinin kontrol edilmesi hakkinda bilgi igin.

24. Baglantlyr kesmek iginiptal,ardindan fisi giic kaynagindan cikarin.

25. Kullanilmadigi zaman, parga veya aksesuar eklemeden veya g¢ikarmadan ve
temizlemeden 6nce fisi prizden gekin. Fisi ¢ikarmak igin fisi tutun ve prizden
cekin. Asla glc kablosundan ¢cekmeyin.

26. Cihazi ve glg kablosunu diizenli olarak inceleyin. Elektrik kablosu veya fisi hasarliysa
veya cihaz arizalanirsa, disurllirse veya herhangi bir sekilde hasar gorurse cihazi
calistirmayin. Yardim igin su adresten Musteri Hizmetleri ile iletisime gegin:
support@instantpot.com veya1-800-828-7280.

27. Gug¢ kablosunun masa kenarlarindan sarkmasina veya

set Ustu ocak da dahil olmak Uzere sicak ylzeylere veya acik aleve dokunmayin.

28. Dokilen yiyecekler ciddi yaniklara neden olabilir. Kisa gu¢ kaynagi

kapma, dolanma ve takilmadan kaynaklanan tehlikeleri azaltmak igin kablo
saglanmistir.

* Cihazi ve kablosunu ¢ocuklardan uzak tutun.

» Gl¢ kablosunu asla masalarin veya tezgahlarin kenarlarina asmayin.

* Asla tezgah alti elektrik prizlerini kullanmayin ve asla uzatma kablosuyla
kullanmayin.

29. Yalnizca tezgah Ustl kullanim igin tasarlanmistir. Cihazi sabit, 1siya dayanikli bir platform
Uzerinde tutun. Ocak tabaninin altindaki veya hava fritozi kapagindaki havalandirma
deliklerini kapatabilecek hicbir sey koymayin. Kullanim sirasinda hava frit6zi kapaginin
cevresinde en az 5"/ 13 cm bosluk birakin. Cihazi sicak soba izerine koymayin. Cihazi
masa Ortusu ve perde gibi yanici malzemelerin tzerinde veya yakininda ¢alistirmayin.

30. Hava fritdzu kapagdi calisirken havalandirma deliklerini kapatmayin.

Bunu yapmak, pisirmeyi bile dnleyecek ve cihaza zarar verebilir.

31. tarafindan izin verilmeyen herhangi bir aksesuar veya eklenti kullanmayin.

Instant Brands Inc. Uretici tarafindan tavsiye edilmeyen eklerin kullaniimasi
yaralanma, yangin veya elektrik carpmasi riskine neden olabilir.

32. ic tencereyi cihaza yerlestirmeden énce,

i¢ tencerenin dis yuzeyini ve ocak tabaninin i¢ kisminin alt kisminda bulunan
Isitma elemanini temiz ve kuru bir bezle temizleyin. Kuru ve kalinti
icermediginden emin olun. bkz.Bakim ve Temizlik . Bunun yapilmamasi
yaralanmaya veya maddi hasara neden olabilir.

Bu kilavuzu dikkatlice ve tamamen okuyun ve ileride bagvurmak lzere saklayin. Givenlik
talimatlarina uyulmamasi ciddi yaralanmalara veya hasara neden olabilir.


mailto:support@instantpot.com

33. Elektrik carpmasina, yangina veya yaralanmaya neden olabileceginden ve garantiyi gecersiz
kilacagindan, cihazin bilesenlerini onarmaya, degistirmeye veya degistirmeye
calismayin.

34. Yaralanma veya maddi hasara yol acabileceginden guvenlik mekanizmalarindan herhangi birini
kurcalamayin.

35. Yaralanmaya neden olabileceginden hareketli parcalarla temastan kaginin.

36. Cihazi Kuzey Amerika icin 120 V ~ 60 Hz disindaki elektrik sistemlerinde
kullanmayin. Gug¢ dénustiriculer veya adaptorler ile kullanmayin.

37. Bu cihaz, cocuklar veya fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri kisith kisiler tarafindan
KULLANILMAMALIDIR. Cocuklarin ve bu kisilerin yakininda herhangi bir cihaz kullanildiginda
yakin gbzetim gereklidir. Cocuklar bu cihazla

oynamamalidir.

38. Kisisel yaralanmalari ve cihazin hasar gérmesini énlemek icin, sizdirmazlik halkasini yalnizca
yetkili bir Instant Pot sizdirmazlik halkasiyla degistirin. Satin alma detaylari icin magazamizi
ziyaret edin.

39. Cihaz Ureticisi tarafindan tavsiye edilmeyen aksesuar eklerinin kullaniimasi
yaralanmalara neden olabilir.

40. Her kullanimdan sonra uygun bakim onerilir. bkz.Bakim ve Temizlik . Temizlemeden
veya saklamadan o6nce cihazi oda sicakligina sogumaya birakin.

41. Hava fritozi kapagini kullanirken, fritdz sepetini asiri doldurmayin. Agiri doldurma, gidanin
Isitma elemanina temas etmesine neden olarak yangina ve/veya kisisel yaralanmaya neden
olabilir.

42. Bu cihazi asla harici bir zamanlayici anahtarina veya ayri bir uzaktan kumanda
sistemine baglamayin.

43. sirasinda veya hemen sonrasinda aksesuarlara DOKUNMAYIN.

yemek pisirme. Kisisel yaralanmayi énlemek igin,

» Aksesuarlari gikarirken ve ig tencereyi tutarken daima firin eldiveni kullanin.

« Sicak aksesuarlari her zaman isiya dayanikli bir ylizeye veya pisirme plakasina yerlestirin.

* Hava fritdzu kapagini yalnizca saglanan koruyucu pedin Uzerine yerlestirin;

tezgahin zerine koymayin.

« Sicak gresi atarken ¢ok dikkatli olun. Bunun yapiimamasi ciddi

yaralanmalara veya maddi hasara neden olabilir.
44, Pisirme sirasinda cihazin i¢ sicakligi birkag yuz dereceye ulasiyor. Kisisel yaralanmalari
onlemek icin, cihaz oda sicakligina soguyana kadar korunmasiz ellerinizi asla cihazin igine
koymayin.

Bu kilavuzu dikkatlice ve tamamen okuyun ve ileride bagvurmak lzere saklayin. Glvenlik
talimatlarina uyulmamasi ciddi yaralanmalara veya hasara neden olabilir.



45, Hava fritdzu kapagi galisirken, sicak hava fritdziin icinden serbest birakilir.

havalandirma delikleri. Ellerinizi ve ylzUnlzl havalandirma deliklerinden glvenli bir
mesafede tutun ve cihazdan sicak aksesuarlari gikarirken gok dikkatli olun. Bunun
yapllmamasi yaralanmaya veya maddi hasara neden olabilir.

46. Unite, fritéz kapagini kullanirken siyah duman gikarirsa,iptal ve cihazin fisini hemen prizden
cekin. Kapagi ¢ikarmadan 6nce sigaranin durmasini bekleyin, ardindan iyice temizleyin.
Daha fazla bilgi igin bkz. Sorun giderme

47. Kullanim sirasinda cihazi gézetimsiz birakmayin.

48. ic tencerede sicak su bulundugunda son derece dikkatli olunmalidir.

yiyecek, kizgin yag veya dider sicak sivilar. Havali fritéz kapaginin veya ocak tabaninin hareket ettirilmesi

dahil uygun olmayan kullanim, kisisel yaralanmaya neden olabilir. Cihazi kullanimdayken hareket ettirmeyin.

49. Yangin ve/veya kisisel yaralanma riskine neden olabileceginden, blyuk boy yiyecekler ve/veya
metal mutfak esyalari i¢ tencereye veya fritdz sepetine yerlestiriimemelidir.

50.Kullanilmadigi zaman ocak tabaninda veya i¢ tencerede herhangi bir malzeme saklamayin.

51. Ocak tabanina veya i¢ tencereye kagit, karton, plastik, strafor veya tahta gibi yanici
maddeler koymayin.

52. Birlikte verilen aksesuarlari mikrodalga firin, tost makinesi firin, konveksiyon veya
geleneksel firnda ya da seramik ocak, elektrikli bobin, gazli ocak veya ac¢ik hava
1zgarasinda
kullanmayin.

53. Cikarilabilir i¢ kap, malzemelerle dolu oldugunda asiri derecede agir olabilir. Yanma
yaralanmalarini énlemek icin i¢ tencereyi ocak tabanindan kaldirirken dikkatli
olunmalidir.

54. Kapag gikarirken dikkatli olun. Kapak aglilir agilmaz 1si ve buhar disari gikar. Kapagi
cikarirken 1s1 ve buharin ¢iktigi cihaz acikligina asla ytuzinuzd, ellerinizi veya agikta kalan
cildinizi koymayin.

BU TALIMATLARI KAYDEDIN

Bu kilavuzu dikkatlice ve tamamen okuyun ve ileride bagvurmak lizere saklayin. Givenlik
talimatlarina uyulmamasi ciddi yaralanmalara veya hasara neden olabilir.



Yaralanmayi 6nlemek igin bu makineyi kullanmadan 6nce kullanim kilavuzunu okuyun ve anlayin.

Elektrik carpmasi tehlikesi. Yalnizca toprakli priz kullanin. Zemini CIKARMAYIN. Adaptér KULLANMAYIN. Uzatma kablosu
kullanmayin. Talimatlara uyulmamasi elektrik carpmasina velveya 6lime neden olabilir.

ONEMLI KORUMALARIN VE GUVENLI KULLANIM IGIN ONEMLI TALIMATLARIN TAKIP EDILMEMESI
UYGULAMANIZIN GARANTIYi GEGERSIZ GECERKEN VE CIDDI YARALANMA RISKINI YARATABILIR.

Ozel Kordon Seti Talimatlari

Guvenlik gereksinimine gore, dolanma ve takilmadan kaynaklanan tehlikeleri azaltmak
icin kisa bir glic kaynagi kablosu saglanmistir.

Bu cihaz, 3 uclu bir toprakli fise sahiptir. Elektrik garpmasi riskini azaltmak igin glic
kablosunu kolayca erisilebilen toprakli (toprakl) bir elektrik prizine takin.

Uriin Ozellikleri

Model: DUO CRISP AF 6 1500W 120V~ 60 Hz 6 Quart /5.7 Litre 19,62 libre / 8,9 kg
Model: DUO CRISP AF 8 1500W 120 V~60 Hz 8 Quart /7.6 Litre 22,18 libre / 10,06 kg
DUO CRISP AF 6 DUO CRISP AF 8
Dudukli Tencere Kapakli: iginde: Dudukli Tencere Kapakli: iginde:
13,58 L x 13,58 W x 12,99 H 14,76 L x 13,68 W x 14,17 Y
cm:34,5Ux345Gx33Y cm:37,5Lx345G%x36Y
Hava Fritoz Kapakli: Hava Fritoz Kapakli:
iginde: 13,58 L x 13,58 G x 13,97 Y icinde: 14,76 L x 13,58 W x 15,28 Y
cm:345Ux345Gx355Y cm:37,5Lx345G*38,8Y

Bu kilavuzu dikkatlice ve tamamen okuyun ve ileride bagvurmak Uzere saklayin. Givenlik
talimatlarina uyulmamasi ciddi yaralanmalara veya hasara neden olabilir.



+ Cihazi kullanmadan énce bu Kullanim Kilavuzunda bulunanOnemli Onlemleri
okuyun.Bunun yapilmamasi, maddi hasara ve/veya kisisel yaralanmaya neden
olabilir.

* Instant Pot Duo Crisp pisirme tabani ile sadece Instant Pot Duo Crisp basingli

pisirme kapagini ve havali fritéz kapagini kullanin. Bagka herhangi bir diidukli

tencere kapagi veya fritoz kapagi kullaniimasi yaralanmaya ve/veya hasara neden
olabilir.

« Cihazin icindeki ve gevresindeki tim ambalaj malzemelerini ve aksesuarlari ¢ikarin.

« Cihaz yanicl maddelerden ve harici 1s1 kaynaklarindan uzakta, sabit, diiz bir ylizeye
yerlestirin.

* Fritéz kapagini kullanirken cihazin ¢evresinde en az 5" / 13 cm bosluk birakin.

» Kapaklardaki glivenlik uyari etiketlerini veya ocak tabanindan seri numarasi veya
derecelendirme etiketini gikarmayin.

» Takip et Bakim ve Temizlik pisirmeden 6nce cihazi yikamak igin talimatlar.

A DIKKAT
Cihazi set Ustli ocak Cihazin tzerine herhangi Basingli pigirme kapaginda Hava fritézii kapagindaki
Uizerine koymayin. bir sey koymayin. bulunan buhar tahliye vanasini deliklerini

tikamayin veya
kapatmayin.




ikili Gevrek + Hava Fritdzii 6 & 8 Quart
Instant Pot Duo Crisp'i kullanmadan once, tim pargalarin hesaba katildigini dogrulayin.

Basingh Pisirme Kapagi

Basingli pisirme kapag! ile asagidaki programlari kullanin: Basingh Pisirme, Sote, Yavas
Pisirme, Buhar, Sous Vide, Gecikmeli Baslatma ve Sicak Tutma. Bu programlar havada kizartma
yapmaz.

Tepe
Buhar Tahliye Vanasi
Jugn G v
Hizli Serbest Birakma
RdPdk ROIU
Kapak Konumu isaretleyici
wy
ic mekan

Kapak Kilitteme Pimi

JANananan yanag N napan

Anti Blok Kalkani

Buhar Cikis Borusu

(ant DIOK Karkarur aitrad)

SIEUITHQLIN TIamadl nar

Lonta Duezigi

Cizimler yalnizca referans amaclidir ve gergek driinden farkli olabilir.



Hava Frit6zi Kapagi
Hava fritézl kapagdi ile asagidaki Akilli Programlari kullanin: Havada Kizartma, Kizartma, Firinda Pigirme,

Kizartma ve Kurutma.

On RdpdK NUIU

Kapak Konumu Isaretleyici

Geri

nava yuigl

RIS T

ic mekan

Eleman Kapag|

15IUTId EIEdi

Cizimler yalnizca referans amaclidir ve gergek driinden farkli olabilir.



ic Tencere

Dolum Hatti Géstergeleri

Fasidiinds ek

Ug Katli Alt

Ocak Tabani

Kadin Gucl ve
Sensor Konektori

VI3 1EILEIC

YOgUsSma kenar

ULdK I dudll ROl

RNUHLIUE FaliEn

Glc kablosu

(ic mekan)

Basingli pisirme veya fritdz yaparken i¢ kap her zaman kullaniimaldir. Ocak tabanina

_ ASLA yiyecek veya sivi koymayin. Bu talimatlara uyulmamasi, ocakta hasara neden
olacaktir.

Cizimler yalnizca referans amaclidir ve gergek driinden farkli olabilir.



Aksesuarlar

NZarLinid/ NUTULg Tepsisi

LOK SEVIVEIl IMTITOZ SEPET

i i E Ndvd FHWL depeL taudil

Koruyucu rea ve Saklama Kapadl

[ 4
DU TGN LY TIVEL RCTRTY T T
zaman karuyucu alihgin dzerine
yerlestirin

LOK FONKSIYONIU Kar

Cizimler yalnizca referans amaclidir ve gergek (riinden farkli olabilir.



Kapak Ayakta Pozisyonu

Ocak tabani kulplarinin iglerinde dikdortgen bir yuva oldugunu fark ettiniz mi?
Basingli pisirme kapagini kaldirdiktan sonra, sol veya sag kapak kanadini ocak
tabanindaki ilgili yuvaya sokarak tezgahlarinizi kuru tutun.

Kapak guvenli bir sekilde ayakta durdugunda, i¢ kabi ¢ikarmak kolaydir.

Cizimler yalnizca referans amaclidir ve gergek (riinden farkli olabilir.



Instant Cot =

| ’G?Ia‘?@ Kéanc?)l | Start )

Zaman gostergesi

Geri sayim sayacl, pisirmeyi ve Gecikmeli Baglatma zamanini saat formatinda
gosterir (05:20, 5 saat 20 dakikadir).

Sicak Tut modundayken zamanlayici sayar.

Basingh Pisirme Kapagi:Ekran sunlari gosterir:Lo (Duslk) veyaMerhaba (Yiksek) basing
veya sicaklik seviyesi.

Not:Sous Vide Smart Programini kullanirken, ekranda sicaklik gdsterilir.
° F (Fahrenheit) veya °C (Santigrat).

Hava Frit6zi Kapagi:Ekran sicakhgi gosterir®F (Fahrenhayt) veya®C (Santigrat).

Aktif Akilli Programi ve secilen ayarlari belirtmek icin yanar.

Not:Buharin opakligi degisebilir ama her zaman gurdiltciliddir!



Basingli Pisirme Kapag:
» Duduklu tencere
* Sote
* Yavas pigirme
* Buhar
* Sous Vide

Hava Frit6zt Kapag:
» Havada Kizartma
* Firinda kizartmak
* Pisirmek
* Kizartma
» Kurutmak

* +/— Sicaklik
*+/—Zaman
*Gecikmeli Baglatma
* Sicak Tut

* iptal

*Baslama



iptal ve Bekleme Modu

BasmakiptalAkilll Programi herhangi bir zamanda durdurmak icin Ekran Bekleme moduna déner ve
sunu gosterir:KAPALI.

Sesi A¢/Kapat

Bekleme modundayken, basil tutun+izerindeZamanekran gosterilene kadar Ogul ( ses
acik) veyaSOFF (sesi kapamak).

Not:Hata uyarilari susturulamaz.

Sicaklik Olgegini Ayarlayin: °F veya °C

Bekleme modundayken, basili tutun+UstiindeSicaklikekran gOsterilene
kadar ° F (Fahrenhayt) veya®C (Santigrat). Sicaklik, belirtilen birimde
gOruntulenir.

Gecikmeli Baslatma Zamanlayicisi Ayarlayin

Basingh Pisirme, Yavas Pisirme ve Buhar Akilli Programlarina Gecikmeli Baslatma
uygulanabilir.

Gecikmeli Baslatmayr minimum10dakika maksimum24saat.

1.Bir Akilli Program segin ve ayarlari istedidiniz gibi yapin, ardindan digmesine basin.
Gecikmeli Baglatma.

Not:Gecikmeli Baslatma secildikten sonra, pisirme ayarlarina geri dénmenin bir yolu
yoktur. Akilli Program ayarlarini yapmak igin Iptal'e basin ve yeni segimleri girin.

2.Zamanlayici yanip sondigunde,+/-Gecikme suresini ayarlamak igin zaman dugmeleri.
Ornegin, 02:00, pisirmenin 2 saat sonra baglayacagini gésterir.

3.BasmakGecikmeli Baglatmagecis yapmak icin tekrardakikaalanina girin ve énceki
adimla ayni islemi izleyin.

4.BasmakBaslamabaslamak.
Zamanlayici geri saymaya baslar.

5.Gecikmeli Baglatma ulastiginda00:00Akilli Program
baglar. Ekran sunu gosterir:Acikve ocak On isitmaya
baslar.

Yemekleri Pigirdikten Sonra Otomatik Olarak Sicak Tutma

Sicak Tut, Basingh Pisirme, Yavas Pisirme ve Buhar Akilli Programlarinda varsayilan olarak
aciktir.

Otomatik 1sitmay1 kapatmak igin uygun bir Akilli Program segin ve ardindan diigmesine basin.
Sicak Tut.LED gostergesi, ayarin kapali oldugunu belirtmek igin kararir.



Yiyecekleri Yeniden Isitin veya Uzun Sireler Sicak Tutun

Sicak Tut minimumdan ayarlanabiliriOdakika maksimum24saat.

1.Bekleme modundayken o6gesini segin.Sicak Tut.

2.BasmakSicak Tuttekrar gecmek icinLo (Duslk) veMerhaba (Yuksek) sicaklik seviyeleri.

3.Kullan-/+Zamanbir 1sinma zamanlayicisi ayarlamak igin digmeler.

4.BasmakBaglamabaglamak.

5.Sicak Tut islemi tamamlandidinda, ekranda sunu gosterir:Son.

Ozel Sicakliklari Ayarlayin ve Kaydedin

Sous Vide, Air Fry, Roast, Bake, Broil ve Dehidrat Akilli Programlari igin gegerlidir.

1.Uygun bir Akilli Program segin.
2.Kullan-/+Sicakliksicakligi °F veya °C olarak ayarlamak icin digmeler.

3.BasmakBaslamaProgrami baslatmak ve sicakligi kaydetmek igin

Akilli Program bir sonraki segisinizde yeni sicaklik goruntdlenir.

Havada kizartma yaparken, pisirme sicakhgi herhangi bir zamanda ayar digmesi ile ayarlanabilir.
- [+Sicaklikdigmeler. Pisirme basladiktan sonra yapilan ayarlar kaydedilmez.
Akilli Programlar Fabrika Varsayilan Ayarlarina Sifirlayin Bireysel

Akilli Programi Sifirla
Ocak Bekleme modundayken, bir Akilli Program digmesini ocak Bekleme moduna dénene
kadar basili tutun, bip sesi ¢ikaracak ve gorintilenecektir. KAPALI.

Akilli Programin basing seviyesi, pisirme siresi ve sicakhgi fabrika varsayilan
ayarlarina donduralir.

Tdm Akilli Programlari Sifirla
Ocak Bekleme modundayken digmesini basili tutun.iptalocaktan bip sesi gelene kadar

Tum Akilli Program basing seviyeleri, pisirme sureleri ve sicakliklar fabrika
varsayilan ayarlarina donduardlur.



ocakta oldugunu gosterirYaninda olmakmodu.

-
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5 ocakta oldugunu gosteriron isitmamodu.

i

] _I Secilen Akilli Program icin kapagin eksik oldugunu, dizglin

| | sekilde sabitlenmedigini veya yanlis kapagin kullanildigini
gOsterebilir.

T . :’ )~ 1 Ekran zamanlayicisi asagidakilerden birini gsterir:
( L

USUDEI] By  Bir Akill Program calisirken, ekran zamanlayicisi Akilli
Programda kalan pisirme siresini géstermek ic¢in geri
sayim yapar.

* Ne zamanGecikmeli Baslatma calisiyor,ekran zamanlayici
Akilli Program baslayana kadar geri sayim yapar.

* Ne zamanSicak Tut galigiyor,zamanlayici, yiyecegin ne
kadar siredir 1sindigini goéstermek igin yukari dogru
sayar.

Akilli Sote Programinin pisirme sicakhdina ulastigini ve i¢
tencereye yemek eklenebilecegini gosterir.

——
-
I
|
T

Bir Akilli Programin sona erdigini ve Sicak Tut seceneginin kapali oldugunu

| o
’_ ‘ ”_ ’ gbsterir.
|

I

I
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I
e, |

U Pisirme haznesinde asiri iIsinmayi gdsterir. bkz.
Sorun giderme .

T

It

Bir hata olustugunu gosterir. bkz.Sorun giderme .

I~



ilk Kullanimdan Once Temizlik

ic tencereyi ocak tabanindan gikarin ve sicak su ve bulasik deterjani ile yikayin.
Ik, temiz suyla durulayin ve i¢ kabin digini kurutmak igin yumusak bir bez
kullanin.

Not:i¢ hazne bulasik makinesinde yikanabilir.

ic tencereyi ocak tabanina geri koymadan énce, ambalaj pargaciklarinin dagiimadigindan
emin olmak igin 1sitma elemanini yumusak bir bezle silin.

Not:Pisirmeden 06nce, i¢ tencereyi ocak tabanina yerlestirmeden énce daima isitma elemaninin
temiz ve kuru oldugundan emin olun. Aksitakdirde, ocak zarar gérebilir.

ic pot, (riin giivenliginin ayrilmaz bir parcasidir.Yiyecekler i¢ tencereye konulmali ve
asla dogrudan ocak tabanina konulmamalidir.

Kisisel yaralanmayi veya cihazin hasar gérmesini énlemek icin, deforme olmus veya hasar gérmdus bir i¢
tencereyi degistirin. Yemek pigirirken yalnizca bu model igin yapilmis yetkili Hizl Tencere i¢ kaplarini

kullanin.

Kisisel yaralanma ve/veya mal hasari riskinin yani sira kuzinenin hasar gérmesini
UNIEIIEK LI, OLdK LdUdIlind YIYELERK VEYd 5IVI UUKITIEYIN.

_ i¢ tencereyi, hacminden daha yiiksek doldurmayin.PC MAKS - 2/3(Basingli
PISIrMe Maksimum), IC kapta Dellrmiaigi giol.

Elma pilresi gibi yiyecekleri pigirirken ve havasini alirken ¢ok dikkatli olun,

kizilcik, inci arpa, yulaf ezmesi, bezelye, eriste vb. ¢linkii bu yiyecekler kdpirebilir, kdpurir veya
sicrayabilir ve buhar tahliye borusunu ve/veya buhar tahliye vanasini tikayabilir. Ic tencereyi,
hacminden daha yuksek doldurmayin.-1/2Bu yiyecekleri pisirirken




ilk Kullanimdan Once Temizlik

Aksesuarlar

Aksesuarlari ilk kez kullanmadan 6nce ve ardindan her kullanimdan sonra sicak su ve bulasik
deterjani ile yikayin. Ik, temiz suyla durulayin ve aksesuarlari kurutmak icin yumusak bir bez
kullanin.

Cok seviyeli fritdz sepetini monte etmek igin:

1.Cok seviyeli fritdz sepeti tabanini sabit bir ylzeye yerlestirin.

2.Havall fritz sepetini tabanin tzerine yerlestirin ve sikica bastirin. Tabandaki
disler, sepetin disindaki oyuga girmelidir.

3.Kizartma/kurutma tepsisini kolayca kaldirmak ve konumlandirmak icin tepsinin ortasindaki buiyik
delikleri 2 parmaginizla tutun.

4.Kizartma/kurutma tepsisini, ylUkseltiimis kenarin asadi baktigindan emin olarak
cok seviyeli hava fritézl sepetine yerlestirin.

Not:Hava fritdz sepeti paslanmaz gelik i¢ kap ile kullaniimalidir.

Kizartma/Kurutma Tepsisi

Hava Fritdéz Sepeti

Hava Fritdz Sepet Tabani



Basingli Pisirme Kapagi

Dahil edilen paslanmaz celik kapak, ¢cogu pisirme islemi igin gereklidir ve basingl
pisirme ic¢in gereklidir. Duo Crisp ocak tabani ile her zaman sadece Duo Crisp basingh
pisirme kapagini kullandiginizdan emin olun.

Fise takildiginda, kapak agilip kapatildiginda ocak bir jingle calar.
Kapagi Agin ve Cikarin

Kapak tutamagini kavrayin ve kapaktaki semboll hizalamak igin saat yonimiin tersine gevirin
sembolu ikesocak tabaninin kenarindaki kapagi kaldirin ve ocak tabanindan
cikarin.

Kapagi kapat
Kapaktaki emboll ile hizalayin. ua ocak tabanindaki semboll ve alt

kapagi rayin uzerine yerlestirin. Kapagin lzerindeki sembol, ocak tabaWindaki sembol ile ayni

hizaya geleng &adar kapagi saat yoninde cevirin.




Basingli pisirme kapagiotomatik olarak miharlerkolay basingh pisirme igin,ancak
kapatildiginda yerine kilittenmez.On i1sitma sirasinda kapak cikarilabilir ancak ocak
basinglandiriidiginda yerine Kilitlenir

bkz.Basing Kontrol Ozelliklerine Genel Bakis—Samandirali Valf Basinclandirma ve

basing dusturme hakkinda bilgi icin.

_apma§amand|ra valfi yukaridayken kapagi gikarmaya galigin.

MDIKKAT P Pigirmeden énce daima kapadi hasar ve asin asinma acisindan kontrol edin.

_ Instant Pot Duo Crisp diidikli tencere tabani ile sadece Instant Pot Duo Crisp kapagini kullanin. Baska
HENTIANYT LI UUUUKIL LENLE e Rapayl Kulnatinidh ydidialiniayd ve/veya ldsald Hedenn viguin,

Hizlh Serbest Birakma Dugmesi

Hizli serbest birakma digmesi, buhar tahliye vanasini kontrol ederek, ocagi istediginiz gibi sizdirmaz hale

getirir ve havasini alir.

bkz.Ocagin Basingsizlastiriimasi (Havalandirma Yoéntemleri) Glivenli basing

disurmeyle ilgili ayrintilar igin.

Hizli Serbest Birakma




Buhar Tahliye Vanasi
Buhar tahliye valfi, buhar tahliye borusuna gevsek bir @

sekilde oturur. Pisirici basinci tahliye ettiginde, buhar
tahliye vanasinin dst kismindan buhar ¢ikar. .

Buhar tahliye valfi, Grlin glvenliginin ayrilmaz bir pargasidir
ve basingh pisirme igin gereklidir. Kullanmadan énce
kurulmali ve duzenli olarak temizlenmelidir.

Buhar Tahliye Valfini Cikarin
Buhar tahliye vanasini yukari ve buhar tahliye borusundan cekin.

Buhar tahliye vanasi kullanimdan énce takilmal ve sik sik
temizlenmelidir.

Buhar Tahliye Valfini Takin
Buhar tahliye vanasini buhar tahliye borusuna yerlestirin ve sikica bastirin.

Buhar tahliye vanasi, dizgun bir sekilde takildiginda buhar tahliye borusuna gevsek
bir sekilde oturur ancak kapak gevrildiginde yerinde kalmalidir.

Kaldirmak Diizenlemek

_Iiye vanasini kapatmayin veya bloke etmeyin.




Anti Blok Kalkani

Blokaj 6nleyici kalkan, gida pargaciklarinin buhar tahliye borusundan gikmasini
Onleyerek basing diizenlemesine yardimci olur.

Uriin giivenliginin ayrilmaz bir parcasi olarak, blokaj 6nleyici kalkan kullanimdan énce
kurulmali ve sik sik temizlenmelidir.

Anti-Blok Kalkanini Kaldirin

Kapag: bir direksiyon simidi gibi tutun ve blokaj onleyici kalkanin kenarina (kapagin
kenarina ve yukariya dogru bastirarak) basparmaklarinizi kullanarak altindaki
catallardan ¢ikana kadar sikica bastirin.

Anti-Blok Kalkanini Kurun

Blokaj onleyici koruyucuyu tirnaklarin Gzerine yerlestirin ve yerine oturana kadar asagi bastirin.

Blokaj 6nleyici koruyucu takili olmadan dudiklu tencereyi calistirmaya
galismayin.

Kaldirmak

Dizenlemek

‘e




Conta bilezigi

Basingli pisirme kapagi kapatildiginda, kapagin alt Kaldirmak
tarafina takilan conta, kapak ile ocak tabani arasinda
hava gegirmez bir conta olusturur.

Sizdirmazlik halkasi, ocak kullanilmadan dnce takilmali ve
her kullanimdan sonra temizlenmelidir. Tencereyi
kullanirken kapaga sadece 1 sizdirmazlik halkasi
takilmalidir. Birini tath, digerini tuzlu yemek igin kullanin.

Sizdirmazlik halkalari normal kullanimda zamanla esner. Uriin
glvenliginin ayrilmaz bir pargasi olarak, sizdirmazlik halkasi

her 12-18 ayda bir veya esneme, deformasyon veya hasar fark

edilirse daha erken degistiriimelidir.

Sizdirmazlik Halkasini Cikarin

Silikonun kenarini kavrayin ve sizdirmazlik halkasini dairesel
paslanmaz celik sizdirmazlik halkasi rafinin arkasindan digari
cekin.

Sizdirmazlik halkasi ¢ikariimis haldeyken, rafi sabitlendiginden,
ortalandigindan ve kapagin her tarafinda esit yikseklikte oldugundan
emin olmak igin inceleyin. Deforme olmus bir sizdirmazlik halkasi
rafini onarmaya galismayin.

Sizdirmazlik Halkasini Takin

Sizdirmazlik halkasini sizdirmazlik halkasi rafinin Gzerine
yerlestirin ve yerine bastirin. Bizilme olmadigindan emin olmak
icin sikica bastirin.

Duzgun takildiginda, sizdirmazlik halkasi, sizdirmazlik halkasi
rafinin arkasina sikica oturur ve kapak dondiruldiginde
dismemelidir.

Aninda Ipucu: Silikon gézeneklidir, bu nedenle giiglii aromalari ve belirli tatlari emebilir. Bu
aromalarin ve tatlarin bulasiklar arasinda transferini sinirlamak igin ekstra sizdirmazlik
halkalari bulundurun. Ziyaret etmekmagazamiz yemeklerinizi renklendirmek igin.

FISINITIEUEN UILE NET ZdITidlT KESIK, URIOTITIdSYUIT VE SIZUINTIAZIK TidikdsTITT uLyru Ldakinp
takilmadigini kontrol edin. Gerilmis veya hasarli bir sizdirmazlik halkasi kullanmayin. Yalnizca
onayli Instant Pot sizdirmazlik halkalarnini kullanin. Bu talimatlara uyulmamasi, yiyeceklerin
bosalmasina ve bu da kisisel yaralanmalara veya maddi hasara neden olabilir.




Samandira Valfi

Samandira valfi, ocak igindeki basincin gorsel bir gostergesini saglar ve 2
konumda gorundar.

basingli basingsiz
Samandira valfi gézle gériiliir sekilde patladi Samandira valfi algalmistir ve
kapagin ylzeyinin yukarisinda. Ust kisim kapakla ayni hizadadir.

Samandira valfi ve silikon kapak, basingh buharda sizdirmazhgr saglamak igin birlikte cahsir.
Bu parcalar kullanimdan &énce kurulmali ve her kullanimdan sonra temizlenmelidir.

_ SdITidnaird valll Yukarudyker, Lencerenin Iginaekner dsin odsing ditinuadir. napagi
cikarmaya calismayin. Tim basingzorunluserbest birakilmali ve samandira valfi agags.
DKZ.UCadin BasIincsIZiasurimasi (Havalianairma YOntemiert) pasitiul Seruest Uildaliig
hakkinda bilgi icin. Bu talimatlara uyulmamasi, maddi hasara ve/veya kisisel yaralanmaya
neden olabilir.

Samandira Valfini Kapaktan Cikarin
Bir parmaginizi samandira valfinin duz Gstiine koyun, ardindan kapagi gevirin.
Silikon kapagi samandira valfinin alt tarafindan ayirin.

Samandira valfini kapagin ustiinden ¢ikarin. Samandira valfini veya silikon kapagi
atmayin.

Alt



Samandira Valfini Takin

Samandira valfinin dar ucunu kapagin Ust kismindaki samandira valfi deligine birakin.
Bir parmaginizi samandira valfinin diiz Usttine koyun, ardindan kapagi ¢evirin. Silikon kapagi
samandira valfinin altina sikica takin.

DUdiklu tencereyi, samandira valfi ve/veya basingli pisirme kapagina dizgiin sekilde
takilmamis silikon kapak olmadan c¢alistirmaya calismayin.

Yogusma Toplayici

Yogusma toplayici, ocak tabaninin arkasina oturur ve yogusma kenarindan tasan nemi
biriktirir. Pisirmeden oOnce kurulmali, her kullanimdan sonra bosaltiimal ve
durulanmalidir.

Yogusma Toplayicisini Cikarin
Yogdusma toplayiclyl ocak tabanindan uzaga dogru ¢ekin; asagi gcekmeyin. Ocak tabanindaki
tirnaklara ve yogusma toplayicisindaki oluklara dikkat edin.

Yogusma Toplayicisini Kurun
Yogusma toplayici Uzerindeki oluklari, ocak tabaninin arkasindaki tirnaklarin
Uzerine hizalayin ve yogusma toplayiciyi yerine kaydirin.




Basingh pisirme, suyun kaynama noktasini 100°C / 212°F'nin Uzerine ¢ikarmak igin
buhar basincini kullanir. Bu eneriji tasarruflu pisirme ydntemi, gesitli favori
yemeklerinizi iyice pisirmenin en hizl yoludur.

DUuduklG tencereler, dudiklide pisirme sirasinda 3 asamadan geger:

1. On Isitma ve Basinglandirma

Secimlerinizi girmeyi bitirdikten sonra digmesine basin.Baslamabaslamak. Ekran
okurAcikon 1sitmaya basladigini belirtmek igin Pigirici on 1sitma yaparken i¢ kaptaki
siviyl buharlastirarak buhar olusturur. i tencerenin iginde yeterince buhar
biriktiginde, samandira valfi agilir ve guvenli basingli pisirme igin tencerenin
kapagini yerine Kkilitler.

Samandira valfi acildiginda, samandira valfinin (kapagin alt tarafinda) altina takilan silikon
kapak, pisirme haznesinin (i¢ tencere) icindeki buhari sizdirmaz hale getirir ve basincin
daha da ylkselmesini saglar. Daha yiksek bir basing, daha yuksek bir pisirme sicakligi
anlamina gelir.

On Isitma sirasinda samandira valfinden bir miktar buhar ¢iktigini gérmek normal
olsa da, kapagin kenarlarindan buhar giktigini gériirseniz, digmesine basin. iptall

ve bakinSorun giderme .

Not:Tencerenizin basinglandiriimasi i¢in gegen slire, yiyecek ve sivi hacmi de dahil olmak lizere
cesitli faktorler tarafindan belirlenir.

2. Pigsirme

Samandira valfi agildiktan sonra, firinin basing olusturmay:i bitirmesi igin birkag
dakikaya ihtiyaci vardir. Gerekli basing seviyesine ulasildiginda pisirme baslar.
Ekran sundan degisir:Agikicinde goruntilenen pisirme geri sayim sayacinaSS:DD
(saat: dakika) bigimi.

Akilli Program ayarlari (6rnegin, pisirme suresi, sicaklik ve/veya basing seviyesi ve
Sicak Tutotomatik olarak agilip agilmayacagi) pisirme sirasinda herhangi bir zamanda

ayarlanabilir. bkz.Akilli_ Program Ayarlari detaylar igin.



3. Basingsizlagtirma
Basingli pisirme tamamlandiktan sonra, tencerenin basincinin dusurilmesi igin
tarif talimatlarinizi izleyin.

Pisirme tamamlandiktan sonra otomatik Sicak Tut agiksa, zamanlayici 00:00kadar
gecen sureyi belirtmek icin10saat. Degilse, ocak Bekleme moduna déner veSon.

Not:Otomatik Sicak Tut ézelligi kapalilysa, ocak daha hizli sogur ve basincini digdrtr.

GormekOcagdin Basingsizlastiriimasi (Havalandirma Ydéntemleri) Pisirdikten sonra basincin serbest

birakilmasi hakkinda bilgi igin.

_ Samandira valfi yukaridayken, tencerenin icindekiler asiri basing altindadir. 3amandira
valfi hala yukandayken kapa@: cikarmaya ¢calismayin.. Tim basingzorunluserbest
birakiimali ve samandira valfiagagikapagi ¢ikarmaya galismadan 6nce.Asla kapag: zorla

acmaya caligsmayin. Talimatlara uyulmamasi, maddi hasara ve/veya kisisel yaralanmaya
neden olabilir.




Ocagin Basingsizlastiriimasi (Havalandirma Yontemleri)

Tencerenin basincini disirmek icin her zaman tarif talimatlarini izleyin.

Tencerenin basinci tamamen bosaltildiginda, samandira valfi asagida gosterildigi gibi
kapaga diiser.Basing Kontrol Ozelliklerine Genel Bakis—Samandirali Valf .

Dogal Salinim (NR)

Acilan pencerede hizli birakma dugmesini birakinFokdurum. Tencere icindeki sicaklik
diustlkge, ocak zamanla dogal olarak basingsiz hale gelir.

Muhir Konumu

Basingsizlastirma slresi, yiyecek ve sivinin hacmine ve tiriine gore degisir.
Tencerenin basinci tamamen bosaltildiginda, samandira valfi kapaga duser.

Yiiksek nigastali yiyecekleri (or. gorbalar, yahniler, chilis, makarna, yulaf ezmesi ve congee) pigirdikten
FARK ETME . M
sonra veya pisirildiginde genigleyen vivecekleri (or. fasulye ve tahillar) pisirdikten sonra ocadin basincini

distirmek icin NR'yi kullanin.

Hizli Yayin (QR)

Cabuk serbest birakma digmesine klik sesi duyuncaya ve yerine kilittenene kadar basin.havalandirmadurum.

Basildiginda, buhar tahliye vanasinin Ust kismindan bir buhar akisi cikar.

Not:Buharin opakligi degisebilir ama her zaman gdrdiltdliiddir!

Buhar tahliye vanasindan gikan buhar sicaktir. Basinci birakirken ellerinizi, yiiziiniizii veya agikta
Kalgll 11€1IdYl Uil UEIY! DULIdE Ldlinye vaiidsinin Uz g kuyiiayi,




Havalandirma sirasinda surekli sigrama olursa, ocagi tekrarFokhizli serbest birakma
digmesine basarak. Digme, mihdrlendigini belirtmek icin tekrar acilir ve basingsizlastirma
islemini durdurur. Tekrar QR'yi denemeden 6nce birkag dakika bekleyin. Sicrama devam
ederse, kalan basinci guvenli bir sekilde bosaltmak icin NR'yi kullanin.

QRYyi yiiksek nisastall yiyecekleri pisirirken (8rnegin, yahniler, biber, makarna ve piring unu) veya
PISITICIYINUE Gerisieyen yIyecekien (Ormeyin rdsuiye ve wiiidr) pisinrken kundnimdyi,

10 Dakika NR

Acllan pencerede hizli birakma digmesini birakinFokicin pozisyon10pisirme
tamamlandiktan birkag dakika sonra, hizli serbest birakma diigmesine klik sesi
duyuncaya ve yerine kilitlenene kadar basin.havalandirmadurum. Basildiginda,
buhar tahliye vanasinin Ust kismindan bir buhar akisi ¢ikar.

Havalandirma sirasinda stirekli sigrama olursa, ocagi tekrarFokhizli serbest birakma
digmesine basarak. Tekrar QR'yi denemeden 6nce 5 dakika daha bekleyin. Sigrama devam
ederse, kalan basinci guvenli bir sekilde bosaltmak icin NR'yi kullanin.

_ Samandira valfi yukaridayken, tencerenin icindekileragir basing.3amandira valfi hala
yukarnidayken kapag: cikarmaya ¢calismayin.. Tim basingzorunluserbest birakilacak ve
samandira valfizorunlukapagi ¢ikarmaya galismadan 6nce asagi inin.Asla kapagi zorla
acmaya ¢alismayin. Talimatlara uyulmamasi, maddi hasara ve/veya kisisel yaralanmaya
neden olabilir.

Buhar tahliye vanasina egilmeyin veya Buhar tahliye vanasinin tizerine Buhar tahliye vanasini kapatmayin veya
dokunmayin. korumasiz cilt koymayin. engellemeyin.




Instant Pot Duo Crisp + Air Frit6zlinlizi tanimaya baslamak igin bu
adimlari izleyin.

Not:Basingli pisirme veya havayla kizartma yaparken daima paslanmaz celik i¢ tencereyi kullandiginizdan
emin olun. Ocak tabanina ASLA yiyecek veya sivi koymayin.

Toplam test siresi: Yaklasik 20 dakika.

1.I¢ tencereyi ocak tabanindan cikarin.

2.1¢ tencereye 3 bardak (24 oz / 750 mL) su ekleyin.

3.I¢ tencereyi ocak tabanina yerlestirin.

4.Glg¢ kablosunu 120 V'luk bir glic kaynagina baglayin. Ekran sunu gosterir:KAPALI.

5.Kapagi, bélimiinde agiklandigi gibi yerlestirin ve kapatin.Basing Kontrol Ozellikleri—Basingh
Pisirme Kapagi .

Not:Kapak, basingli pisirme icin otomatik olarak kapanir.

6.Basmakdudiklu tencereDudukli Pisirme Akilli Programini segmek igin
7.Kullan+/-Zamanpisirme suresini ayarlamak i¢in digmelerbdakika.

Not:Pisirme basladiginda, pisirme siresi ayarlari Akilli Programa kaydedilir.

8.BasmakSicak TutOtomatik Sicak Tut ayarini devre disi birakmak igin
9.BasmakBaslamabaslamak. Ekran okurAgikpisiricinin basladigini
belirtmek icinOn 1sitma.
Not:Basingli pisirmenin nasil ¢alistigini anlamak igin, okuyunBasingli Pisirmeye Giris
ocak isinirken.

10. Tencereye basin¢ geldiginde samandira valfi yukselir. Birkag dakika sonra ocak
hedeflenen basing seviyesine ulasir veYemek pisirmebaslar. Ekran degisirAcgik
pisirme slresi geri sayimina.

11. Akilll Program tamamlandiginda, ekranda sunu gosterir:Son.

12. Tik sesiyle yerine oturana kadar hizli serbest birakma digmesine basin.
havalandirmadurum. Basingli buhar, buhar tahliye vanasinin tst kismindan cgikar.

13.Basing tamamen serbest birakildiginda samandira valfi diser.

14. bélimiinde agiklandigi gibi kapagi agin ve gikarin. Basing Kontrol Ozellikleri—Basingli
Pisirme Kapadi .

15. ig tencereyi ocak tabanindan dikkatlice gikarin, suyu bosaltin ve i¢ tencereyi
iyice kurulayin.

Pisirmeye baglamaya hazirsiniz!

ADiKKAT Pisirdikten sonra i¢ tencere sicak olacaktir. Sicak bir i¢ tencereyi tutarken daima uygun isi
RULUITISE KUl




ister acemi bir asc, ister bir mutfak uzmani olun, Duo Crisp + Air Fritéz, hizli bir
sekilde yemek pisirmeniz i¢in Akilli Programlar sunar!

Firina dayanikh tum pisirme kaplari, i¢ kapta kullanim icin glivenlidir ve birlikte verilen havada kizartma aksesuarlari,
pisirme ihtiyaglariniza uygun birden fazla seviyeye sahiptir.

Kullanimdan énce Instant Pot basingli pisirme kapagdini, i¢ tencereyi ve ocak tabanini her zaman
temiz ve iyi galisir durumda olduklarindan emin olmak igin dikkatlice inceleyin.

Basingh Pisirme ve Buhar

Duduklu Pisirme ve Buhar Akilli Programlari, basingli pisirme programlaridir. Basingh
buhar kullanmak, her seferinde tahmin edilebilir lezzetli sonuglar igin yemeginizin esit ve
derin sekilde pismesini saglar.

Duo Crisp, aralarindan secim yapabileceginiz 2 basing seviyesine sahiptir:

L . Varsayilan Pisirme Pisirme suresi
Basing Seviyesi Onerilen kullanim :
Zaman Menzil
Lo (Dustk) 5,8-7,2 psi Balik ve deniz Urtnleri, yumusak sebzeler, B I Pisi .
(35-55 kPa) pilav as'”g(')_sés'rme'
Yumurta, et, kimes hayvanlari, kékler . 00:00-04:00
Merhaba (Yiiksek) 10,2-11,6 psi - Buhar:
ve dider sert sebzeler, yulaf, fasulye, 00:30
(65-85 kPa) . . :
tahillar, kemik suyu, biber

Basing seviyesi sicakligi kontrol ettiginden, daha ylksek bir basing daha yuksek
pisirme sicakligina neden olur.

Basingli pisirme sivilari et suyu, et suyu, gorba veya meyve suyu gibi su bazli olmaldir. Konserve,
yogunlastiriimig veya krema bazli ¢orba kullaniyorsaniz, asagida belirtildigi gibi su ekleyin.

Aninda ipucu: Cok islevli rafin kullaniimasi, yiyeceklerinizin buharda
pisirilmesini ve kaynatilmamasini saglayacaktir. Bu, esit 1s1 dagihmi saglar,
besinlerin pisirme sivisina sizmasini Onler ve gida maddelerinin i¢ tencerenin
dibinde yanmasini engeller.

Aninda Pot Boyutu Basingl Pigirme icin Minimum Sivi*

6 Quart/ 5.7 Litre 1,5 su bardagi (12 oz / 375 mL)

8 Quart/ 7.6 Litre 2 bardak (16 oz / 500 mL)

*Tarifte aksi belirtimedikge.

Kavurma veya haslanma yaralanmalarini énlemek igin 1/4 fincandan (2 oz / 60 mL) fazla yag, yag
bazli SOS|aF, yogunlastirllmls Krema bazli gOfDalaF ve kalin soslarla p|§|r|rken dikkat!i olun. Ince
soslara uygun sivi ekleyin. 1/4 fincandan (2 oz / 60 mL) fazla sivi veya kati yag igerigi gerektiren
Lalingruen Kagim,




1.Buhar rafini i¢ tencerenin altina yerlegtirin.
2.Tarifinize gore, i¢ tencereye sivi ekleyin, ardindan gida malzemelerini
buharli rafa yerlestirin.

Not:Soguk veya donmus gida maddelerinin buhar lretmesi ve basinglandirmayi yavaslatmasi
daha uzun slirer. En hizli sonuglar igin, pisirmeden 6nce donmus malzemeleri eritin.

Not:Fasulye veya tahil pigirirken, bkz.Tahil-Su Oranlari en iyi sonuglar igin.

3.I¢ tencereyi ocak tabanina yerlestirin.

4.Gug kablosunu 120 V'luk bir gi¢ kaynagina baglayin. Ocak Bekleme moduna geger ve
ekranda sunu gosterir: KAPALL.

5.Kapag " bélimiinde agiklandidi gibi yerlestirin ve kapatin.Basing Kontrol Ozellikleri—Basingl
Pisirme Kapagi .

Not:Hizli serbest birakma diigmesi, basingli pisirme i¢in otomatik olarak Mihir
konumuna gelecektir.

6.Akill Programi se¢mek icindudukli tencereveyaBuhar.

7.Varsayilan pisirme suresini segebilir veya+/-Zamandzellestirilmis bir pisirme
suresi olusturmak igin digmeler.

Not:Baglat'a bastiginizda, pisirme siresi ve basing seviyesinde yapilan ayarlamalar
kaydedilir.

8.arasinda gecis yapmak igin ayni Akilli Program dugmesine tekrar basin.Lo (Dusuk) ve Merhaba
('YUksek) basing seviyeleri.

9.BasmakSicak TutOtomatik Sicak Tut ayarini istediginiz gibi acip kapatmak igin bkz.
Yemekleri Pisirdikten Sonra Otomatik Olarak Sicak Tutma detaylar icin.

10. BasmakBaslamabaslamak. Ekran okurAgcikpisiricinin basladigini
belirtmek icinOn 1sitma.

11. Akilll Program tamamlandiginda Sicak Tut modu acgiksa, ocak gecen sireyi
belirtmek icin sayar. Degilse, ocak Bekleme moduna gecer ve ekranda sunu
gOsterir:Son.

Uygun havalandirma yontemini se¢gmek icin tarif talimatlarini izleyin. bkz._Ocagin

Basingsizlastiriimasi (Havalandirma Yoéntemleri) .

Aninda Ipucu: Dilerseniz Buharli veya Yavas Pisirme Akilli Programlari ile Aninda
Tencere temperli cam kapak kullanabilirsiniz. Ziyaret etmekmagazamiz satin alma
detaylari igin.



Samandira valfi yukaridayken, tencerenin igindekiler asiri basing altindadir.3amandira

valfi hala yukandayken kapagi cikarmaya ¢alismayin.. Tim basingzorunluserbest

birakilmali ve samandira valfiagagikapagi ¢ikarmaya galismadan énce.Asla kapag: zorla
acmaya ¢aligsmayin. Talimatlara uyulmamasi, maddi hasara ve/veya kisisel yaralanmaya

neden olabilir.

ig tencereyi belirtilenden daha yiiksek doldurmayin.PC MAKS — Daima i¢ tencere yerindeyken pisirin. Ocak

2/3 ig kapta belirtildigi gibi cizgi. tabanina yiyecek veya sivi dékmeyin.

Genisleyen yiyecekleri (6rnegin; piring, fasulye, makarna) Kisisel yaralanma ve/veya maddi hasar riskini
pisirirken, i¢ tencereyi oldugundan daha fazla onlemek igin, yiyecekleri ve sivi malzemeleri i¢
doldurmayin.-1/2i¢ kapta belirtildigi gibi gizgi. tencereye koyun, ardindan i¢ tencereyi ocak tabanina

yerlestirin.




Sote

Akilli Sote Programi, kizartma tavasi, kalbur veya diiz Ust 1zgara kullanmaya benzer. Sivilari
kaynatmak, azaltmak ve koyulastirmak, yemekleri karigtirmak ve sebzeleri karamelize etmek ve eti
pisirmeden 6nce veya sonra kizartmak igin Sote kullanin.

Et ve sebzeleri basingla pisirmeden 6nce sote etmek, lezzetleri artirmanin mikemmel bir
yoludur ve sir giderme, tariflerinize ekstra derinlik kazandirmaniza yardimci olabilir. bkz._i¢
Tencereyi Séndurmek detaylar igin.

Sicaklik Seviyesi Onerilen kullanim Varsayilan Pisirme Suresi | Pisirme Suresi Aralig

Kaynatin, azaltin, kalinlastirin ve

o (B karamelize etmek 00:30 00:01-00:30

Merhaba (Yiiksek) Tavada kizartma, tavada kizartma, sote ve kahverengi ‘ ‘

Gecikmeli Baglatma ve Sicak Tutma ayarlari, Sauté Smart Programinda mevcut degildir.

1. ic tencerenin ocak tabanindaki yerinde oldugundan emin olun.Kapak
kullanmayin.

2. Gug kablosunu 120 V'luk bir glic kaynagina baglayin. Ocak Bekleme moduna
gecer ve ekranda sunu gosterir:KAPALIL.

3. BasmakSoteSote Akilli Programini segmek igin

4. Varsayllan pisirme slresini segebilir veya+/-Zamandzellestirilmis bir
pisirme slresi segmek icin digmeler.

5. Basmak Sote arasinda gegis yapmak igin tekrar Lo (Dusuk) ve

Merhaba (YUksek) sicaklik seviyeleri.

Not:Baslat'a bastiginizda, pisirme siresi ve sicaklik seviyesinde yapilan ayarlamalar
kaydedilir.

6.Basmak Baglamabaslamak. Ekran okurAcikpisiricinin basladigini
belirtmek icinOn 1sitma.

7.Ekrandan gecis yapildiginda Acik ile Sicak,hedef sicakhiga ulasti.

Not:Malzemeleri tarifinize gbre i¢ tencereye ekleyin. Sicak mesaji gbriinmeden énce
tarif malzemeleri eklenirse, hi¢ gériinmeyebilir. Bu normal.

8.Akill Program tamamlandiginda, ekranda sunu belirtir: Son.

Not:Malzemeler, siire dolmadan istenen kivama gelene kadar sotelenmigse,
diigmesine basin.lptalAkilli Programi sonlandirmak igin



ic Tencerenin Sirsinin Sondiiriimesi (Sote Sonrasi Basingli Pisirme)
Akilli Sauté Programi tamamlandiginda, yiyecekleri i¢ kaptan dikkatlice gikarin ve
sicak ylzeye soguk sivi (6rn. meyve suyu, sirke, et suyu, sarap vb.) ekleyin.

Gerekirse sivi ekleyerek, i¢ kabin dibine yapismis olabilecek herhangi bir seyi
gevsetmek icin tahta veya silikon bir kaziyici kullanin.

Bu sivi aroma ile doludur ve soslar ve soslar icin bir baz olarak kullanilabilir.
Dilerseniz, parlama sivisini daha da azaltmak igin Sauté Smart Programini
kullanabilirsiniz.

Sauté Smart Programi yiiksek sicakliklara ulagir. izlenmezse, bu ayarda
yiyecekler yanabilir. Sote kullanirken kapagi kullanmayiniz ve ocagdinizin
Dasinaan ayrimayiniz,




Yavas pisirme

Yavas Pisirme Akilli Programi, geleneksel yavas pisiricilerin pisirme sureciyle
karsilastirilabilir ve herhangi bir yaygin yavas pisirici tarifi ile kullanim icin uyumludur. Yavas
pisirme igin tarif talimatlarini izleyin.

Sicaklik Seviyesi

Onerilen kullanim

Varsayilan Pisirme Stresi | Pigirme Siresi Araligi

Lo (Diistik)

Tum gin pisirme. igin en az
06:00 saat olarak ayarlayin.
en iyi sonuglar

Merhaba (Yiksek)

Daha hizli yavas pisirme

06:00 00:30-24:00

1.Yiyecek ve sivi malzemeleri i¢ tencereye ekleyin.
2.l¢ tencereyi ocak tabanina yerlestirin.

3.Gulg¢ kablosunu 120 V'luk bir gii¢ kaynagdina baglayin. Ocak Bekleme moduna geger ve
ekranda sunu gosterir: KAPALIL.

4.Kapag), bélimiinde agiklandigi gibi yerlestirin ve kapatin.Basing Kontrol Ozellikleri—Basincli Pisirme

Kapagi veya havalandirma deligi olan bir cam kapak kullanin.

5.Cabuk serbest birakma diigmesine klik sesi duyuncaya ve yerine kilittenene kadar basin.havalandirma

durum.

6.BasmakYavas pisirmeYavas Pisirme Akilli Programini segmek igin

7.Varsayilan pisirme suresini secebilir veya+/-Zamandzellestiriimis bir pisirme
suresi se¢gmek igin digmeler.

8.BasmakYavas pisirmearasinda gegis yapmak icin tekrarLo (Dlslk) veMerhaba (Yiksek)

sicaklik seviyeleri.

Not:Baglat'a bastiginizda, pisirme slresi ve sicaklik seviyesinde yapilan ayarlamalar kaydedilir.

9.istenirse, basinSicak TutOtomatik Sicak Tut ayarini kapatmak veya agmak icin

10. BasmakBaslamabaslamak. Pisirme zamanlayicisi hemen geri saymaya baglar.

11. Akilll Program tamamlandiginda Sicak Tut modu acgiksa, ocak gecen sireyi
belirtmek icin sayar. Degilse, ocak Bekleme moduna gecger ve ekranda sunu

gOsterir:Son.

Not:Yavas Pisirme sirasinda samandira valfi yiikselmemelidir. Kapak, kolay erisim igin pisirme islemi boyunca

cikarilabilir. Samandira valfi yiikselirse, hizli serbest birakma diigmesinin konumuna ayarlandigindan emin olun.

havalandirmadurum. bkz.Ocagin Basingsizlastiriimasi (Havalandirma Ydéntemleri) .



video izle

Sous Vide pisirme, vakumla kapatiimis yiyecekleri cok dogru bir sicakliga getirir ve
yuksek kaliteli, surekli lezzetli sonuclar elde etmek i¢in bu sicakligi uzun sure korur.

Varsayilan Sicaklik Varsayilan Pisirme Pisirme suresi

) Onerilen kullanim )
Sicaklik Menzil Zaman Menzil

"Sous Vide Pigirme
70°F-200°F /
0 0 = in . -20)_00-
133°F / 56°C 219C_93°C Yoénergeleri ne bakin 03:00 00:30-99:30
detaylaricin

Neye ihtiyaciniz olacak:
* Masa
* Termometre
* Hava Gecirmez veya Vakumla Kaplanmig Gida Torbalari

« istege bagh: Vakum miihiirleyen

1.I¢ tencereyi su dereceye kadar 1lik suyla doldurun:1/2i¢ kapta belirtildigi gibi cizgi.
2.1c tencereyi ocak tabanina yerlestirin.

3.Gug¢ kablosunu 120 V'luk bir gii¢ kaynagina baglayin. Ocak Bekleme moduna geger ve
ekranda sunu gosterir:KAPALI.

4.Kapagi, bélimiinde aciklandigi gibi yerlestirin ve kapatin.Basing Kontrol Ozellikleri—Basingli
Pisirme Kapagi .

Not:Hizli serbest birakma anahtari, kapak kapatildiginda otomatik olarak Miihir konumuna ayarlanacaktir. Sous Vide igin

hizli serbest birakma anahtarinin Mihir veya Havalandirma olarak ayarlanmig olmasi 6nemli degildir.

Not:Sous vide pisirirken basingli pisirme kapagi gerekli degildir, ancak optimum sicaklik
kontrolli igin énerilir.

5.Basmakvideo izleSous Vide Akilli Programini segmek igin
6.Kullan+/-Sicakliksicakligi 1°C / 1°F'lik artiglarla ayarlamak icin digmeler.

7.Kullan+/-Zaman15 dakikalik artiglarla pisirme suresini ayarlamak igin
digmeler.
Not:Baglat digmesine bastiginizda, pisirme sliresi ve sicaklikta yapilan ayarlamalar kaydedilir.

8.BasmakBaslamabaslamak. Ekran okurAgikpisiricinin basladigini
belirtmek icinOn 1sitma.

9.0cak 1sinirken, yiyecekleri istediginiz gibi baharatlayin. bkz.Malzemeler ve
Baharatlar .
Yiyecekleri tek tek posetlere ayirin, mimkun oldugunca fazla havayi alin ve
ardindan sikica kapatin.



10. Su sicakhgdina ulasildiginda ocak bip sesi ¢ikarir. Kapagi ¢ikarin ve muharla
posetleri ilik suya batirin. Torbalarin icerigi suya daldiriimalidir, ancak muhir su
hattinin Gzerinde kalmalidir.

i¢ kabi asiri doldurmayin. Toplam igerigin (su ve yiyecek posetleri) ig tencerenin
agzl lle su natu arasinda en az £ / 5 €M DOSIUK DIraktigindan emin olun.

11. Kapagi, bolimiinde agiklandigi gibi yerlestirin ve kapatin.Basing Kontrol Ozellikleri—
Basingli Pisirme Kapagi .

Not:pisirme stireleri icin04:00saat, poset iceriginin su altinda kalmasini saglamak igin su
seviyesini periyodik olarak kontrol edin. Gerekirse, i¢ tencereye isitilmis su ekleyin.

12. Tamamlandiginda, ekran sunu gosterir:Son.Tencereyi agin ve posetleri dikkatlice
sudan c¢ikarin.

13.Igerigi posetlerden gikarin ve pigip pismedigini kontrol etmek igin bir
termometre kullanin. Bir tarifi izleyin veyaSous Vide Pisirme YOnergeleri .

Ters Kizartma
Etinizi énceden degil, pisirdikten sonra kizartmak, lezzeti artirmanin harika bir yoludur.

Sous vide pisirme isleminden sonra eti pisirme torbasindan ¢ikarin ve hafifge vurarak
kurutun. Ardindan, Sauté Smart Programi ile i¢ tencerede hafifgce kizartin veya bir tava,
kizartma megalesi veya izgara kullanin.

Malzemeler ve Baharatlar
* MUmkiln olan en iyi tadi saglamak igin sous vide pisirirken yuksek kaliteli, taze
malzemeler kullanin.

* Tuzla baharatlarken, ¢zellikle et, kiimes hayvanlari ve balik i¢in normalde
ekleyebileceginizden daha azini kullanmak daha iyidir. Bunun yerine, pisirdikten sonra
tadina bakmak igin tuz.

* Cig sarimsak yerine sarimsak tozu kullanin. Cig sarimsak, sous vide
pisirildiginde aci ve baskin hale gelebilir. Saf ve yiiksek kaliteli sarimsak
tozu en iyi sonuglari saglar.

Not:Sarimsak tozu yerine sarimsak tuzu kullanmayin!

Pismis Yiyecekleri Saklamak

Yemeginiz hemen tuketiimeyecekse, sicakligi hizli bir sekilde dugirmek icin
posetleri buzlu suya daldirin, ardindan tiiketmeye hazir olana kadar buzdolabinda
saklayin.



Sous Vide Pisirme Yonergeleri

Onerilen Beklenen Yemek pisirme Asgari Maksimum
Kalinhk hazirlik Sicaklik Pisirme siresi Pisirme suresi
Sigir ve Kuzu
ihale Kesintileri: Nadir 122°F / 50°C 1 saat 4 saat
Bonfile,
pirzola, sigir filetosu, 2-5cm/"-2"
kaburga, sagr, Orta-nadir 129°F / 54°C 1.5 saat 4 saat
T-bone, pirzola
Daha Sert Kesimler: Orta 140°F / 60°C 1.5 saat 4 saat
cB)|r§;’]al.lj<,zmandren, 4-6cm/
saplar, oyun 12 orta-kuyu 145°F /63 °C 1.5 saat 4 saat
etler
Yumusak ve Sulu 145°F /63 °C 1.5 saat 4 saat
Tavuk gogsu 3-5cm/1"-2"
geleneksel olarak 155°F | 69°C 1 saat 4 saat
firma
Sulu ve
165°F /74 °C 1 saat 4 saat
sunmak
Tavuk budu 3-5cm/1"-2" -
kemik disi 165°F /74 °C 4 saat 8 saat
sunmak
|
Tavuk bacagi 5-7cm/2'-3" Sulu ve 165 °F 1 74°C 2 saat 7 saat
Sunmak
Ordek gégsi 3-5cm/1"-2" Yumusak ve Sulu 146°F / 64°C 2 saat 4 saat
Karin S-6cm/ geleneksel olark 180°F / 82°C 10 saat 22 saat
1"-2Y% firma
) 2-3cm/ kemik dis o o
pirzola g1 unmak 138°F / 59°C 10 saat 22 saat
Pembe ve sulu 135°F / 57°C 1 saat 4 saat
pirzola 2-4.cm/V5"-2" Beyaz
boyunca ve 147°F / 64°C 1 saat 4 saat

sulu




Onerilen

Kalinlik

Beklenen
hazirlk

‘Yemek pisirme

Sicaklk

Asgari

Pisirme suresi

Maksimum

Pisirme suresi

Balik ve Deniz Uriinleri

yumusak ve 110°F / 43°C 10 dakika 30 dakika
tereyagh
yan saydam / 115°F /46 °C 20 dakika 45 dakika
2.3¢m/ pul pul dékilmeye baslar
Balik ARV . H i
2 2 Orta-nadir 125°F /52°C 20 dakika 45 dakika
Orta, kuru 130°F / 54°C 20 dakika 45 dakika
Aferin, 135°F / 57°C 20 dakika 45 dakika
ufalanan
Karides - ge'e”e:f:a‘"a“k 140°F / 60°C 30 dakika 45 dakika
istakoz kuyrugu - yumU$ak“ ve 140°F / 60°C 1 saat 1 saat
tereyagh
Deniz tarag - yumusa ve 140°F / 60°C 30 dakika 30 dakika
tereyagh
‘Yumurtalar
akintili 140°F / 60°C - 45 dakika
Biyik / Ekstra Yumusak haslanmis 145°F /62 °C - 45 dakika
Blyiik orta boy haslanmis 150°F / 65°C - 1 saat
Sert haglanmis 165°F/73,9°C - 1 saat
Meyve ve sebzeler
Meyveler - - 183°F / 83,9°C 15 dakika 2 saat
sebzeler - - 183°F / 83,9°C 45 dakika 2.5 saat




Duo Crisp + Air Fritdz, yiyecekleri gevreklestirmek veya pisirmek icin hizli hava sirkulasyonu kullanir ve

yemeklerinize ¢ok az veya hi¢ yagsiz derin kizartmanin tim zengin, gevrek lezzetini verir.
Havada kizartma icin hava frit6zi kapagini kullanmanin birkag yolu vardir:

1.Basingh Pisirme, Yavas Pisirme, Buharli veya Sous Vide Akilli Programlari ile
pisirdikten sonra yemeginize gevrek bir altin rengi verin.

2.Air Fry, Roast, Bake veya Broil Akilli Programlari ile yemeginizi tamamen hava
fritdzU kapagi ile pigirin.

En iyi sonuglar i¢in, pisirme ihtiyaclariniza uygun birden fazla seviyeye sahip, saglanan hava fritéz
sepetini kullanin. Tdm firn glvenli pisirme kaplari, i¢c kapta givenle kullanilabilir.

Gecikmeli Baslatma ve Sicak Tutma, havayla kizartma Akilli Programlari ile
kullanilamaz.

Cok seviyeli fritéz sepetini veya 1zgara/kurutma tepsisini doldurmayin. Hava, gida
IMdUUEIETITIN ELidINUd SErpestye aoidsdiimenurr.

Hava Fritézu Kapagi

Hava fritdzi kapagini Instant Pot ocak tabanindan kaldirdiktan sonra, daima saglanan
koruma pedinin Uzerine yerlestirin. Fritozin kapagini tezgahin lzerine veya gu¢ kablosuna
koymayin.

Fritdz kapaginizi saklamak igin koruyucu pedi yivli tarafi yukari bakacak sekilde
cevirin. Hava fritozu kapaginin arkasiniACIKkoruyucu ped Uizerinde, ardindan hava
fritézii kapagini saat yéniindeKiLiTdurum.

Korumak Magaza



Havada Kizartma

Havada kizartma, sadece az miktarda yag kullanarak gok fazla lezzet ortaya ¢ikarmanin harika bir

yoludur. Sikilmadan favorilerinizin tadini gikarin.

Varsayilan Sicaklik . Varsayilan Pigirme Pisirme suresi
Onerilen kullanim

Sicaklik Menzil Zaman Menzil
400°F 1 80°F—400°F Taze veya dondurulmus patates . . .
20400 82°C_204°C kizartmasi, tavuk kanadi, karides, OO 1 8 0001_01 00

1. Tarifinize gore yiyecekleri ¢cok seviyeli fritdz sepetine, firina uygun pisirme
kaplarina veya dogrudan i¢ tencereye yerlestirin.

Not:bkz.llk_Kullanimdan Once Temizlik—Aksesuarlar Montajla ilgili ayrintilar igin.

2.Aksesuar kullaniyorsaniz, aksesuari i¢ tencereye yerlestirin.
3.I¢ tencereyi ocak tabanina yerlestirin.

4.Glg kablosunu 120 V'luk bir gli¢ kaynagina baglayin. Ocak Bekleme moduna
gecer ve ekranda sunu gosterir:KAPALI.

5.Kapak kanatlarini ocak tabani kulplarindaki yuvalarla hizalayin ve bir ¢ingirak sesi gelene
kadar kapagi indirin.
Not:Kapak sensorii konektoriiniin taban sensorti

konektdriine temas etmesini saglamak icin kapagi
hafifce asagi bastirin.

6.BasmakHavada KizartmaAir Fry Akilli Programini segmek igin

7.Kullan+/-Sicakliksicakhgi 1°C / 5°F'lik artiglarla ayarlamak igin digmeler.

8.Kullan+/-Zamanpisirme suresini ayarlamak igin digmeler.

Not:Baslat diigmesine bastiginizda, pisirme sliresi ve sicaklikta yapilan ayarlamalar
kaydedilir.



9.BasmakBaglamabaslamak. Ekran okurAgikpisiricinin on 1sitmaya
basladigini belirtmek igin.

10. Ocak hedef sicakliga ulastiginda,Acikpisirme geri sayim sayacinda degisiklikler.

11. Pisirme doénguisunun bir kisminda ekranda sunu gdésterir:Gida cevirin.

12. Hava fritdzi kapagini Instant Pot ocak tabanindan kaldirin ve saglanan koruyucu
pedin Uzerine yerlestirin.
Not:Kapagin kaldiriimasi, pisirmeyi otomatik olarak 3 dakika duraklatir. 3 dakika sonra
program duracak ve fritéz kapagi Bekleme moduna gececektir.

13. Yemeginizi dikkatlice cevirin, gevirin veya déndirin.

14.5. adimda aciklandigi gibi kapag! kapatin.

Not:Bazi yiyeceklerin déndtiriilmesi gerekmez. Islemden sonra kapak kaldiriimazsayemedi
cevir gostergesi belirir, pisirme 10 saniye sonra devam eder.

15.Ne zaman ... Olsaldakika kaldi, zamanlayici kalan pisirme siresini saniye
olarak geri sayar.
16. Akilll Program tamamlandiginda kapak bip sesi ¢ikarir ve ekranda sunu belirtir:Son.

Not:Hava fritézii kapadi 5 dakika, 20 dakika ve 60 dakika sonra size pisirmenin tamamlandigini
hatirlatmak igin bip sesi ¢ikarir.

Kisisel yaralanmalari veya mal hasarini dnlemek icin kapagi yalnizca sadlanan koruyucu pedin {izerine
ye Sy,

ic tencereyi veya aksesuarlari asiri doldurmayin. Yangin, hasar veya kisisel yaralanma

riskini 6nlemek icin, gida igeridinin 1sitma elemani veya eleman kapadi ile temas
etmemesini sadlayin.

Hava frit6zi kapagindaki ve ocak tabanindaki sensor konektorleri tam olarak bagh
degdilse, ekranda C9 gosterilir. Dogru bir baglantinin saglanmamasi, ocakta hasara
HEUET uidui,

I




Finnda kizartmak

Varsayilan Sicaklik e Varsayilan Pigirme Pisirme suresi
. Onerilen kullanim )
Sicakhk Menzil Zaman Menzil
o o o SIgir eti, kuzu eti, domuz eti, kiimes hayvanlar,
132202 1882(30':__2%(225 sebzeler, tarakli 00:40 00:01-01:00

patates ve daha fazlasi

1. Tarifinize gore yiyecekleri ok seviyeli fritdz sepetine, firina uygun pisirme kaplarina
veya dogrudan i¢ tencereye yerlestirin.

Not:bkz.llk_Kullanimdan Once Temizlik-Aksesuarlar Montajla ilgili ayrintilar igin.

2.Aksesuar kullaniyorsaniz, aksesuari i¢ tencereye yerlestirin.
3.I¢ tencereyi ocak tabanina yerlestirin.

4.Gug kablosunu 120 V'luk bir glic kaynagina baglayin. Ocak Bekleme moduna geger ve
ekranda sunu gosterir: KAPALL.

5.Kapak kanatlarini ocak tabani kulplarindaki yuvalarla hizalayin ve bir ¢ingirak sesi gelene
kadar kapag: indirin.

Not:Kapak sensérii konektériiniin taban sensérii konektdriine temas etmesini saglamak icin
kapagdi hafifce asagi bastirin.
6.BasmakFirinda kizartmakKizartma Akilli Programini segmek icin

7.Kullan+/-Sicakliksicakligr 1°C / 5°F'lik artislarla ayarlamak igin digmeler.

8.Kullan+/-Zamanpigirme suresini ayarlamak igin digmeler.
Not:Baslat diigmesine bastiginizda, pisirme siiresi ve sicaklikta yapilan ayarlamalar
kaydedilir.
9.BasmakBaslamabaglamak. Ekran okurAgikpisiricinin 6n 1sitmaya
basladigini belirtmek igin.
10. Ocak hedef sicakhida ulastiginda,Acikpisirme geri sayim sayacinda degisiklikler.

11. Pisirme dongusundn bir béliminde, ekranda sunu gosterir:Gida cevirin.
12. Hava fritozi kapagini Instant Pot ocak tabanindan kaldirin ve saglanan koruyucu
pedin Uzerine yerlestirin.

Not:Kapagin kaldirilmasi pigirmeyi otomatik olarak duraklatir.

13. Yemeginizi dikkatlice cevirin, cevirin veya déndurin.

Not:Bazi yiyeceklerin déndliriilmesi gerekmez. Yemek cevir gdstergesi gériindiikten sonra
kapak acgilmazsa, pisirme 10 saniye sonra devam eder.

14.5. adimda aciklandidi gibi kapag! kapatin.



15.Ne zaman ... Olsaldakika kaldi, zamanlayici kalan pisirme suresini saniye
olarak geri sayar.

16. Akillh Program tamamlandiginda kapak bip sesi cikarir ve ekranda sunu belirtir:Son.

Pisirmek

Kuguk bir firin gibi, Akilli Bake Programi ¢okmekte olan kekler, kabarik kekler ve ¢ok daha
fazlasini olusturmak igin kullanilabilir.

Cok seviyeli fritdz sepeti veya yayl tava gibi firina dayanikl herhangi bir pisirme
kabi ile pisirebilirsiniz.

 Cok seviyeli fritdz sepetinde pisirme yapiyorsaniz, bkz.ilk Kullanimdan Once Temizlik—
Aksesuarlar Montajla ilgili ayrintilar igin. Igini aliminyum folyo veya pargémen
kagidi ile kaplayin ve gevsek meyilli dokin. Havali kizartma sepetini i¢ tencereye
yerlestirin.

* Bir pisirme kabi kullaniyorsaniz, ¢ok islevli rafi i¢ kabin alt kismina yerlestirin ve
ardindan pisirme kabini i¢ kabin igindeki rafa yerlestirin.

Not:Isinin esit sekilde dagilmasini saglamak igin firin tepsisinin her tarafinda
yaklasik 1"/ 2,6 cm bosluk birakin.

Tarifinizde belirtiimedigi surece, pisirme kabinin Uzerini kapatmayin.

Varsayilan Sicaklik e Varsayilan Pigirme Pisirme suresi
Onerilen kullanim

Sicakhk Menzil Zaman Menzil
365 °F 180°F—400°F Hafif ve kabarik kekler, ) . )
185°C 82°C—-204°C hamur igleri ve gorekler 00:30 00:01-01:00

1.I¢ tencereyi ocak tabanina yerlestirin.

2.Gl¢ kablosunu 120 V'luk bir glic kaynagina baglayin. Ocak Bekleme moduna gecer ve
ekranda sunu gosterir: KAPALIL.

3.Kapak kanatlarini ocak tabani kulplarindaki yuvalarla hizalayin ve bir ¢ingirak sesi gelene
kadar kapagi indirin.

Not:Kapak sensdrii konektoriiniin taban sensérii konektériine temas etmesini saglamak igin

kapadi hafifce asagi bastirin.
4.Basmak Pigirmek Akilli Pisirme Programini segmek igin
5.Kullan+/-Sicakliksicakligr 1°C / 5°F'lik artislarla ayarlamak icin digmeler.
6.Kullan+/-Zamanpisirme suresini ayarlamak igin digmeler.

Not:Baslat diigmesine bastiginizda, pisirme siresi ve sicaklikta yapilan ayarlamalar

kaydedilir.

7.Baslamak. Ekran okur Acik pisiricinin 6n isitmaya basladigini belirtmek
icin.



8.0cak hedef sicakliga ulastiginda,Acgikpisirme geri sayim sayacinda degisiklikler.
9.Ne zaman ... Olsa00:01dakika kaldi, zamanlayici kalan pisirme silresini saniye

olarak geri sayar.
10. Akillr Program tamamlandiginda kapak bip sesi cikarir ve ekranda sunu belirtir:Son.

Kavrulmak

Kizartma, dogrudan yukaridan asagiya isitmay! igerir ve i1zgara yiyecekler, 6geye yakin
yerlestiriimekten yararlanir.

Varsayilan Sicaklhk e Varsayilan Pigirme Pisirme suresi
Onerilen kullanim

Sicakhk Menzil Zaman Menzil
0| "
400°F Ayarlanabilir deg Fransiz sogan gorbas| veya 00:08 00:01-00:40
204°C cips (izerine peynir eritin

1.Yiyecekleri ¢cok seviyeli hava fritozu sepetindeki 1zgara/kurutma tepsisine yerlestirin. Hava
fritdzu kapagiyla temas edip hasara neden olabilecedinden sepeti asir
doldurmadiginizdan emin olun.

Not:bkz.llk_Kullanimdan Once Temizlik-Aksesuarlar Montajla ilgili ayrintilar igin.

2.Haval fritdz sepetini i¢ tencereye yerlestirin.
3.I¢ tencereyi ocak tabanina yerlestirin.

4.Gug¢ kablosunu 120 V'luk bir gii¢ kaynagina baglayin. Ocak Bekleme moduna geger ve
ekranda sunu gosterir: KAPALL.

5.Kapak kanatlarini ocak tabani kulplarindaki yuvalarla hizalayin ve bir ¢ingirak sesi gelene
kadar kapagi indirin.

Not:Kapak sensdrii konektériiniin taban senséri konektdriine temas etmesini saglamak igin
kapagi hafifce asagi bastirin.

6.BasmakKavrulmakBroil Smart Programini se¢mek igin

7.Kullan+/-Zamanpigirme suresini ayarlamak igin dugmeler.

Not:Baslat'a bastiginizda pisirme sliresindeki ayarlamalar kaydedilir. Sicaklik
ayarlanamaz.
8.BasmakBaglamabaslamak. Pisirme zamanlayicisi hemen geri saymaya baslar.

9.Ne zaman ... Olsatldakika kaldi, zamanlayici kalan pisirme slresini saniye
olarak geri sayar.

10. Akilll Program tamamlandiginda kapak bip sesi ¢ikarir ve ekranda sunu belirtir:Son.



susuz

Dehidrat Akilli Programlari, gida maddelerini glivenli bir sekilde kurutmak icin uzun bir stire
boyunca dusik i1s1 uygular.

Eti kuruturken her zaman guvenilir bir tarifi takip edin.

Cok seviyeli fritdz sepetini veya 1zgara/kurutma tepsisini doldurmayin. Hava, gida

CAYEIME MIAUURIENTIN ELrdNnUd SETDESLLE UIdsd DIMENUIT,

Varsayilan Sicaklik e Varsayilan Pisirme Pisirme suresi
. Onerilen kullanim
Sicaklik Menzil

Zaman Menzil

52°C 41°C-74°C

125 °F 105 °F-165°F Meyve derisi yapin, sarsintili,
kurutulmus sebzeler

07:00 01:00-72:00

1.Yiyecekleri gok seviyeli fritdz sepetinin altina ve gerekirse 1zgara/kurutma
tepsisine yerlestirin.

Not:bkz.llk_Kullanimdan Once Temizlik-Aksesuarlar Montajla ilgili ayrintilar igin.

2.Haval fritdz sepetini i¢ tencereye yerlestirin.
3.I¢ tencereyi ocak tabanina yerlestirin.

4.Glg kablosunu 120 V'luk bir glic kaynagina baglayin. Ocak Bekleme moduna geger ve
ekranda sunu gosterir: KAPALL.

5.Kapak kanatlarini ocak tabani kulplarindaki yuvalarla hizalayin ve bir ¢ingirak sesi gelene
kadar kapag: indirin.

Not:Kapak sensdrii konektoriiniin taban sensérii konektdriine temas etmesini saglamak icin
kapadi hafifce asagi bastirin.
6.Basmak susuz Dehidrat Akilli Programini se¢mek igin
7.Kullan+/-Sicakliksicakligr 1°C / 5°F'lik artislarla ayarlamak icin digmeler.
8.Kullan+/-Zaman5 dakikalik artiglarla pisirme suresini ayarlamak igin digmeler.
Not:Baslat diigmesine bastiginizda, pisirme siiresi ve sicaklikta yapilan ayarlamalar
kaydedilir.
9.BasmakBaglamabaslamak. Pisirme zamanlayicisi hemen geri saymaya baglar.

10.Ne zaman ... Olsaldakika kaldi, zamanlayici kalan pisirme stiresini saniye
olarak geri sayar.

11. Akilll Program tamamlandiginda kapak bip sesi ¢ikarir ve ekranda sunu belirtir:Son.



Akilli Program

Varsayilan

Zaman

Zaman araligi

Varsayilan Basing /

Sicaklk

Baski yapmak /
Sicaklik
Menzil

Kapak Gerekli

Lo (Duslk) /

didiklu tencere 00:35 00:00-04:00 Merhaba (Yiksek)
Merhaba (Yiiksek)
Sote -
00:30 00:01-00:30 o s Lo (bustio |
Merhaba (Yiksek)
- . Lo (Diistik) / Bask yapmak
Y . o - o . N
avas pisirme 06:00 00:30-24:00 Lo (Diistk) Vernabn (Yot Pisirme Kapagi
Buhar -
00:30 00:00-04:00 o Lo (Dasilk)/
Merhaba (Yiksek)
video izle
70°F-200°F /
. -20_00- 0| 0|
03:00 00:30-99:30 133°F / 56°C 220C_93°C
180—400°F /
5 -01-_01- 0] &}
00:18 00:01-01:00 400°F / 204°C 82-204°C
Havada Kizartma
180—400°F /
g -01-_01- 0| 0,
00:40 00:01-01:00 380°F / 193°C 82-205°C
Hava Fritézi Kapag!
Firinda kizartmak
K 00:08 00:01-00:40 400°F / 204°C Ayarlanabilir degil
avrulmak
0|
Pisirmek 00:30 00:01-01:00 365°F/185°C ! gg:;ggog /
105 °F-165°F
susuz 07:00 01:00-72:00 125°F /52°C 05 °F-165°F

41°C-74°C




Miktar

Pisirme suresi*

Pisirme Sicakhgr*

450gr(11b.) 18-20 dakika
Kizartma Hovoda Kizarina - 400°F / 205°C
6804gr(1,51b.) 22-24 dakika
450 gr (11b.) 20-22 dakika
Kizartma (taze) Havada Kizarima 400°F / 205°C
680 gr (1,5 Ib.) 24-26 dakika
Karides 300 ila 400 gr Hovods Kzaima 7-10 dakika 400°F / 205°C
Ceyrek Tavuk 350 ila 450 gr e 37-39 dakika 400°F / 205°C
Tavuk kanadi 8ila 10 adet Havada Kizartma / Kizartma 17-19 dakika 385°F / 196°C
Orta-nadir:
12 dakika
. . Orta: 0 0,
Biftek 350 ila 450 gr Finda kaarimak 14 dakika 400°F / 205°C
Orta-kuyu:
16 dakika
. /ﬁ$afna " 15-20 dakika Merhaba (Yiksek)
Domuz kaburga 1000 ila 1500 gr dtdikld tencere
Adim 2:Kavrulmak 15-20 dakika 400°F / 205°C
Karnabahar 250 ila 300 gr Havada Kizartma / Kezarima 11-13 dakika 400°F / 205°C
Kuskonmaz 18 ila 22 adet Havada Kizartma / Kizarima 3-5 dakika 400°F / 205°C
Kek 250 gr (yarim kutu kek) Pisimek 28-30 dakika 360°F / 182°C
Kapkek 250 gr Pisimek 15-18 dakika 350°F /177°C
nachos Herhangi bir miktar Kavuimak 5-7 dakika 400°F / 205°C

* Pigirme sureleri ve sicakliklar yalnizca tavsiye niteligindedir. Daima

guvenilir bir tarifi takip edin.

Pisirme sirelerinin tam listesi igin adresini ziyaret edin.web sitemiz .

Tahil-Su Oranlari

Piring tanesi Tahil: Su Orani

Beyaz veya Kahverengi Piring

1:1 bardak

Kinoa 1: 3/4 bardak
Yulaf ezmesi 1: 3 bardak

risotto 1: 2 bardak - tatmak icin ilave sarap ekleyin
yulaf lapasi 1:10 bardak

Tiklamak burada pisirme gizelgelerinin tam listesi igin.




Instant Pot Duo Crisp + Air Fritdztnizl her kullanimdan sonra temizleyin.

Temizlemeden 6nce her zaman Duo Crisp'in fisini gekin ve oda sicakligina sogumasini bekleyin.

Kullanmadan ve saklamadan 6nce tim yuzeylerin iyice kurumasini bekleyin.

Talimat

Temizlik
Yontem

Aksesuarlar

Yogusma Kolektor
Koruyucu Ped ve
Saklama Kapagi
Cok Seviyeli Fritéz
Sepeti

Havali Fritdz Sepet
Tabani
Kizartma/Kurutma
Tepsisi

Yogusma Kolektor

Cok Fonksiyonlu Raf

*Her kullanimdan sonra yikayin.

« Aksesuarlar lizerinde asla sert kimyasal deterjanlar, tozlar
veya ovma slngerleri kullanmayin.

« Istege bagli olarak, daha kolay temizlik igin yiyecek eklemeden énce
pisirme tepsisine ve/veya havall fritdz sepetine yapismaz pisirme spreyi
puskdrtin.

» Makinede yikarken st rafa koyun.

* Her kullanimdan sonra yogusma toplayicisini bosaltin ve durulayin.

* Temizlemeden once fritdz sepetini sokin.

Dudukli Tencere
Kapagi ve Pargalar
Buhar Birakma Kolu

Anti-Blok Kalkani
Conta bilezigi
Samandirall Vana
Silikon Kapak

« Her kullanimdan sonra sicak su ve yumusak bulasik deterjant ile yikayin ve
aclk havada kurumaya birakin veya bulasik makinesinin Ust rafina koyun.

+ Bulasik yilkamadan 6nce tim parcalari kapaktan gikarin.

« Buhar tahliye vanasi ve blokaj 6nleyici kalkan ¢ikariimis durumdayken,
tikanmayi 6nlemek igin buhar tahliye borusunun igini temizleyin.

< Bulasik yikadiktan sonra kapaktaki suyu bosaltmak igin kapak tutamagini
tutun ve kapagi lavabonun lzerinde dikey olarak tutun, ardindan
direksiyon simidini cevirmek gibi 360° dondurin.

« Temizledikten sonra kapagi bas asagi sekilde ocak tabanina yerlestirin.

* Lezzetli yemeklerin kalan kokusunu azaltmak icin sizdirmazlik halkasini iyi
havalandirilan bir alanda saklayin. Kokulari gidermek igin i¢ tencereye 1
su bardagi su ve 1 su bardagi beyaz sirke ekleyin ve 5-10 dakika

« Basingli Pisirme, ardindan QR basinci galistirin.

I¢ Tencere

« Daha akut sert su lekesi, sirkeyle nemlendirilmis bir siinger ve gikarmak
icin biraz ovma gerektirebilir. Altta sert veya yanmis yemek artiklari
varsa, kolay temizlik igin birkag saat sicak suda bekletin.

< Her kullanimdan sonra yikayin.

« Ocak tabanina yerlestirmeden 6nce tim dis ylzeylerin kuru oldugundan
emin olun.

Bulasik makinesi
Gvenlive EI
Yikanabilir

* Makinede yikandiktan sonra bir miktar renk solmasi olabilir, ancak bu, pisiricinin glivenligini veya performansini

etkilemez.




Talimat

Temizlik
Yontem

Hava Fritzi Kapagi

» Hava Fritdzi Kapagini oda sicakligina sogumaya birakin, ardindan isitma

elemanini ve gevresini yumusak, nemli bir bez veya siingerle temizleyin.

Yiyecek artiklarindan ve/veya yag sigramalarindan arinmis oldugundan
emin olun.

* Dis yuzeyi yumusak nemli bir bez veya siingerle silerek temizleyin.

» Eleman kapagini ¢ikarmayin.
* Ocak tabanini durulamayin veya suya batirmayin.

* Glig kablosundaki pargaciklari silmek igin gok az nemli bir Nemli bez
Glg kablosu bez kullanin. v
* Gl¢ kablosunu suyla yikamayin veya batirmayin.
* Dis kabin icini ve yogusma kenarini gok az nemli bir
bezle silin ve kurumaya birakin.
Ocak Tabani

» Ocak tabanini ve kontrol panelini yumusak, cok az nemli bir bez
veya slingerle temizleyin.

* Ocak tabanini durulamayin veya suya batirmayin.

Not:Aksesuarlardan ve Air Fritéz Kapadindan pismis yag ve yiyecek kalintilarini ¢cikarmak igin
kabartma tozu ve sirke karigimi pliskiirtiin ve nemli bir bezle silerek temizleyin. Inatgi lekeler icin,

ovarak temizlemeden 6nce karisimin etkilenen bélgede birka¢ dakika oturmasina izin verin.

daldirma

cihaz

su veya baska bir
SIVI.

altinda cihazi
yikamayin.

bir musluk.

Isitmayi saglayin daldirma uygun olmadan
eleman kalir glig kablosunu temizlik, yemek ve
her zaman kuru. istediginiz zaman yag sigramasi
1slatmayin birikebilir
sivri uglari 1Isitmanin  etrafinda
glig kablosu. eleman, yol agan
duman, yangin ve
kisisel risk
incinme.

Duman kokusu
alirsaniz,
basiniptal ve
fisini ¢ekin cihaz.
Bir kere

serin, yiyecekleri gikarin
sigramak veya yag
yumusak bir bez ve
yumusak bir deterjanla




Urdndnizu bugin kaydedin.

Musteri hizmetleriyle gorisuin:

1-800-828-7280 support@instantpot.com instantpot.com/#Chat

Sorun

Hava fritézu
kapagdi yerinde
ancak
agcmamak

Makul sebep

arasindaki baglanti
hava fritézl kapagi ve dudikli
tencere tabani gevsek veya kirik.

Coziim

Hava Fritdzu Kapagdinin diidikli tencere tabanina dogru
sekilde oturdugundan emin olun.

Kotu gug baglantisi veya gug
yok.

lyi bir baglanti saglamak igin diidikIii tencere
tabanindaki gii¢ kablosunu kontrol edin. Gu¢ kablosunun
ocak tabanina sikica itildiginden emin olun.

Elektrik sigortasi atmistir.

lletisim Musteri Hizmetleri .

Mikro salter kirli gres veya
hasarli.

iletisim Musteri Hizmetleri .

siyah duman gelen
hava fritdzi kapagdi

Duman noktasi distk biryag
kullanmak.

iptal Akilli Program, ocagin figini gekin ve oda
sicakligina sogumaya birakin.

Kanola, Avokado, Soya Fasulyesi, Aspir veya Pirin¢g Kepegi gibi
yuksek duman noktasina sahip nétr bir yag secin.

ic kabin dibinde veya hava
fritdzl kapagindaki 6genin
cevresinde yemek artiklari.

iptal Akilli Program, ocagin figini gekin ve oda
sicakligina sogumaya birakin.

ic tenceredeki tiim aksesuarlari gikarin ve ic
tencereyi, fritdz kapagini ve tim aksesuarlari iyice
temizleyin.

Cihaz arizasi.

lletisim Miisteri Hizmetleri .

Beyaz duman
geliyor
hava fritézu kapagi

Pastirma, sosis ve
hamburger gibi yag icerigi
yuksek yiyecekleri pisirmek.

Yiksek yag igerigine sahip yiyecekleri havada
kizartmaktan kacinin.

ic tencerede fazla yag ve/veya kati yag olup
olmadigini kontrol edin ve havayla kizartmadan énce
gerektiginde dikkatlice cikarin.

Yemek nemli.

Yiyeceklerdeki su buharlastikga buhara dénusur ve
ocaktan cikar. Havada kizartmadan 6nce nemli gida
bilesenlerini kurulayin.

Yiyeceklerdeki baharatlar
elemente karisti

Yiyecekleri baharatlarken dikkatli olun.

Malzemelere yapigsmalari icin baharat eklemeden
once sebze ve etleri plskurtin.



mailto:support@instantpot.com

Sorun

Zorluk
kapanis

baski yapmak
pisirme kapagi

Makul sebep

Sizdirmazlik halkasi diizglin
takilmamis

m

C

Sizdirmazlik halkasini yeniden konumlandirin,
sizdirmazlik halkasi rafinin arkasina tam oturdugundan
emin olun.

Agilan konumda samandira
valfi

Uzun bir kap ile samandira valfini yavasga asagi dogru
bastirin.

Tencerenin igindekiler hala sicak

Yerine oturana kadar hizli serbest birakma diigmesine
basin.

havalandirmayerlestirin, ardindan kapagi yavasc¢a ocak
tabanina indirerek 1sinin dagiimasini saglayin.

Zorluk
acmak

baski yapmak
pisirme kapagi

Tencerenin igindeki basing

Tarife gore basinci serbest birakin; sadece samandira
valfi dustlikten sonra kapagi agin.

Yiyecek artiklari veya artiklari
nedeniyle agilan konumda
sikismis samandira valfi

Hizli tahliye basinci ile buharin tamamen tahliye edildiginden emin
olun, ardindan uzun bir kap ile samandira valfine hafifce bastirin.

Kapag! dikkatlice agin ve bir sonraki kullanimdan énce

samandira valfini, gevresini ve kapagi iyice temizleyin.

_r baski altinda olabilir; haglanma nedeniyle yaralanmayi 6nlemek igin kapagi

zorla agmaya calismayin.

ic pot sikismig
baski yapmak
pisirme kapagi

ocak ne zaman
acildi

Ic kabin sogutulmasi, emis
olusturarak i¢ kabin kapaga
yapismasina neden olabilir.

Vakumu serbest birakmak igin, yerine oturana kadar hizli serbest
birakma diigmesine basin.havalandirmadurum.

Buhar sizintilar
kapagin yanindan

Kapakta sizdirmazlik halkasi yok.

Sizdirmazlik halkasini takin.

Sizdirmazlik halkasi hasarli veya diizgin
takilmamis.

Sizdirmazlik halkasini degistirin.

Sizdirmazlik halkasina yapismis

yiyecek artiklari.

Sizdirmazlik halkasini gikarin ve iyice temizleyin.

Kapak diizgun kapatiimamis.

Agin, ardindan kapag kapatin.

Sizdirmazlik halkasi rafi
bikulmus veya merkezden
sapmis.

Sizdirmazlik halkasini kapaktan ¢ikarin, sizdirmazlik halkasi rafinda
bukilme veya bikilme olup olmadigini kontrol edin. lletisim Musteri
Hizmetleri.

Tencereninig kenari
sekilsiz olabilir.

Deformasyonu kontrol edin ve iletisim kurunMisteri Hizmetleri .




Sorun

Samandira valfi

Makul sebep

Samandira valfinde veya
samandira valfi silikon
kapaginda yiyecek artiklari.

Coziim

Samandira valfini kapaktan gikarin ve iyice temizleyin. Islevi kontrol
etmek icin ilk Test Calistirmasini gerceklestirin. Bulgulari kaydedin ve
iletisim kurunMusteri Hizmetleri .

ic kapta gok az sivi var.

i¢ tencerenin dibinde kavurma olup olmadigini
kontrol edin.

Boyuta gore ince pisirme sivisi ekleyin:
6 Quart - 1,5 su bardagi (12 oz / 375
mL) 8 Quart - 2 bardak (16 oz / 500

yiikselmez mL)
Samandira valfi silikon . ~ o o
Silikon kapagi takin veya samandira valfini tamamen degistirin.
kapag! hasarli veya eksik.
Kapak kilitteme mekanizmasi Uzun bir kap ile samandira valfine dokunun.
tarafindan engellenen Samandira valfi dismezse, digmesine
samandira valfi basin.iptalve iletisimMiisteri Hizmetleri .
ic tencerenin dibinde kavurma olup olmadigini kontrol
i edin.
I¢ tencerede 1s1 yok
Boyuta goére ince pisirme sivisi
ekleyin: 6 Quart - 1,5 su bardagi (12
0z /375 mL) 8 Quart - 2 bardak (16 oz
/500 mL)
ic tencere tabani hasar Rol yapmakilk Test Caligtirmasi islevi kontrol etmek ve
gorebilir bulgulari kaydetmek igin. iletisimMiisteri Hizmetleri .
klcuk buhar Hizli serbest birakma diigmesi

sizinti/tislama
buhardan tahliye

iceride degil Fokdurum

icinde oldugundan emin olmak igin hizl
birakma diigmesine hafifce vurun. Fok

vanasl ascl durum.
sirasinda
Cevrim .
Ocak asiri basinci dizenliyor
Bu normal. Herhangi bir islem gerekmez.
Buhar figkirir Boyuta gére ince pigirme sivisi ekleyin:

buhardan tahliye
vanasi

hizli oldugunda
serbest birakma
digmesi
icindeFok

durum

ic kapta yeterli sivi yok

6 Quart - 1,5 su bardagi (12 oz / 375
mL) 8 Quart - 2 bardak (16 oz / 500
mL)

Basing sensorli kontrol hatasi

lletisimMiisteri Hizmetleri .

Buhar tahliye valfi
diizgiin oturmamis

icinde oldugundan emin olmak igin hizli
birakma diigmesine hafifce vurun. Fok
durum.

Ekran kalir sonra
bos baglamak gl
kablosu

Koétu guic bagdlantisi veya giic
yok

Glg¢ kablosunu hasar acgisindan inceleyin.
Hasar fark edilirse, iletisime geginMisteri
Hizmetleri .

Gug verildiginden emin olmak igin ¢ikisi kontrol edin.

Ocagin elektrik sigortasi
atmig

iletisimMiisteri Hizmetleri .







Hata kodu Hata kodunun anlami

Cc1
c2
Cc6 Arizall sensér lletisim Miisteri Hizmetleri .
C6H
C6L
Isitma bekleyin; ocak
tabaninda
Ig tencere ocak tabanina
. o yabanci cisim olmadigindan emin olun; i¢ tencereyi ocak tabanina
yerklesfl;llmkedlglnden sicaklik yerlestirin veya yeniden konumlandirin ve komutlari
cok ytiksel
c5 yeniden girin.
i t i | SlF el Kiik Boyuta gore ince pisirme sivisi ekleyin,
¢ kenfire ke SU el g Sieeldl ardindan yiyecekleri yeniden ekleyin: 6
ok ydkse Quart - 1.5 bardak (12 0z / 375 mL)
8 Quart - 2 bardak (16 oz / 500 mL)
Hata kodu ekranda Boyuta gére ince pisirme sivisi
belirir ekleyin:
ve ocak bip sesleri Cc7 Yeterli sivi yok 6 Quart - 1.5 bardak (12 0z / 375 mL) 8
devamii olarak veya Quart - 2 bardak (16 oz / 500 mL)
NoPr Gerektigi kadar sivi ekleyin.
Hizli serbestbirakma diigmesi, havalandirmadurumiiginde oldugundan emin olmak igin hizli birakma diigmesine hafifge
vurun.Fokdurum.
R ~ i Disi kapak sensorii konektoriiniin erkek taban
c R F':'toz Kapa“g| V_e ozl tabanlndgkl sensorii konektoriine temas etmesini saglamak igin
9 sensor konektorleri tam temas etmiyor. kapagi hafifce
asagdi bastirin.
KaE)ak, secilen progvr‘am icin Kapag! acip kapatin.
kapak dogru konumda degil
kullanirken kapak kullanmayiniz.Sote.
I¢c kabin altindaki nisasta birikintileri 1s1
ic kabin dibinde yiiksek sicaklik dagilimini engellemis olabilir.
tespit edildi; ocak, dnlemek igin
Yakmak /| sicakiigi otomatik olarak dusurir. Tencereyi kapatin, tarife gére basinci
yemek yanig | @sirtisinma bosaltin ve i¢ tencerenin altini kontrol edin.
'Yerine oturana kadar hizli serbest birakma
Basingsiz bir ¢alisma L .
PRSE sirasinda basing birikmistr. digmesine basin.havalandirmadurum.
pisirme programi

Diger tum servis islemleri yetkili bir servis temsilcisi tarafindan yapiimalidir.



Sinirl garanti

Bu Sinirli Garanti, orijinal tiiketici satin alma tarihinden itibaren iki yil stireyle gegerlidir. Orijinal
satin alma tarihinin kaniti ve Instant Brands Inc.'in ("Aninda Markalar") yetkili bir temsilcisi
tarafindan talep edilmesi halinde, bu Sinirli Garanti kapsaminda hizmet almak icin cihazinizin
iade edilmesi gerekir. Bu cihazin, cihazla birlikte verilen veya cihazla birlikte verilen yazili
talimatlara uygun olarak calistiriimasi ve bakiminin yapilmasi kosuluyla, Instant Brands yegane
ve minhasir takdirine bagh olarak: (i) malzeme veya isgilik kusurlarini onaracak; veya (ii) cihazi
degistirin. Cihazinizin degistirilmesi durumunda, degistirilen cihazin Sinirli Garantisi, tiketicinin
orijinal satin alma tarihinden itibaren 24 ay sonra sona erecektir.

Bu Sinirli Garanti, yalnizca cihazin Turkiye’deki ilk alicisi ve kullanimi igin gegerlidir. Bu
garanti, Turkiye disinda kullanilan Uniteleri kapsamaz.

Cihazinizda yapilacak herhangi bir degisiklik veya degisiklik girisimi, cihazin guvenli calismasini
engelleyebilir ve bu Sinirli Garantiyi gegersiz kilacaktir. Bu Sinirli Garanti, bir Instant temsilcisi
tarafindan acik bir sekilde yetkilendiriimedikce, degistiriimis veya modifiye edilmis herhangi bir cihaz
veya herhangi bir pargasi igin gecerli degildir.

Sinirlama ve istisnalar

Varsa, Instant’in kusurlu oldugu iddia edilen herhangi bir cihaz veya pargaya iligkin sorumlulugu,
higbir kosulda benzer bir yedek cihazin satin alma fiyatini asamaz.

Bu Sinirh Garanti sunlan kapsamaz:

1. Kaza, degisiklik, yanhs kullanim, kétlye kullanim, ihmal, makul olmayan kullanim, kullanim
kilavuzuna aykiri kullanim, normal asinma ve yipranma, ticari kullanim, uygunsuz montaj,
demontaj, makul ve gerekli bakimin yapilmamasi, yangin, su baskini, bir Aninda Marka
Temsilcisi tarafindan yonlendirilmedikce, herhangi biri tarafindan Tanri'nin eylemleri veya

onarim;

2. Cihazinizin normal, kisisel kullanim disinda veya yayinlanmis kullanici veya operatér
talimatlarina aykiri sekilde kullanildigi durumlarda yapilan onarimlar; veya

3. lzin verilmeyen parga ve aksesuarlarin kullaniimasi veya bu cihazda yapilan

yetkisiz onarimlar veya degisikliklerden kaynaklanan parga ve sistem onarimlari.

Bu harig tutulan kosullar altinda onarim veya degistirme maliyeti sizin tarafinizdan 6édenecektir.



Zimni Garantilerin Reddi

BURADA ACIKCA VE KANUNLARIN iZIN VERDIGI OLCUDE DISINDA, HAZIR MARKALAR,
KANUN, KULLANIM, TICARETIN GOREVi VEYA BASKA BIR SEKILDE, BU KOSULLARA
GORE, ACIK VEYA ZIMNIi HICBIR GARANTI, KOSUL VEYA BEYAN VERMEZ. AMA SINIRLI
DEGILDIR, GARANTILER, KOSULLAR VEYA iSCILIK, SATILABILIRLIK, SATILABILIR KALITE,
BELIRLI BIR AMACA UYGUNLUK VE YA DAYANIKLILIK BEYANLARI.

Coziimlerin Sinirlandiriimasi;
Tesadiifi ve Sonugsal Hasarin Hari¢g Tutulmasi

BU SINIRLI GARANTI KAPSAMINDAKI TEK VE MUNHASIR COZUMUNUZ BURADA BELIRTILEN CIHAZIN
ONARIMI VEYA DEGISTIRILMESI OLACAKTIR. HAZIR MARKALAR, CIHAZIN KULLANIMINDAN VEYA
PERFORMANSINDAN KAYNAKLANAN DOGRUDAN, ARIZI VEYA DOLAYLI ZARARLARDAN VEYA HERHANGI BIR
EKONOMIK KAYIP, KiSISEL ZARAR, ZARAR, ZARARLAR, ZARARLAR, ZARARLAR, ZARAR VEYA KULLANIM,
SOKME, KURULUM VEYA DIGER DOLAYLI, ARIZI VEYA NiHAI OLARAK HICBIR DOGA VEYA TUR HASARLAR.

Garanti Kaydi

Litfen ziyaret edinwww.instantpot.com/support/registeryeni Instant cihazinizi kaydetmek igin

ve satin alma tarihinden itibaren otuz (30) giin icinde garantinizi onaylayin. Magaza adini, satin alma tarihini, model
numarasini (cihazinizin arkasinda bulunur) ve seri numarasini (cihazinizin altinda bulunur) adiniz ve e-posta
adresinizle birlikte vermeniz istenecektir. Kayit, trtin gelistirmeleri, tarifler hakkinda sizi bilgilendirmemizi ve olasi bir
arin guvenlik bildirimi durumunda sizinle iletisim kurmamizi sadlayacaktir. Kaydolarak, kullanim talimatlarini ve
beraberindeki talimatlarda belirtilen uyarilari okuyup anladiginizi kabul etmis olursunuz.

Garanti hizmeti

Bu garanti kapsaminda hizmet almak igin lutfen 0212 364 67 00 numarali telefondan veya e-
posta ile Musteri Hizmetleri Departmanimizla iletisime gegin. support@instantpot.com.
Ayrica su adresten c¢evrimici bir destek bileti olusturabilirsiniz: www.instantpot.com/support.
Sorunu ¢Ozemezsek, kalite kontroli icin cihazinizi Servis Departmanina gdndermeniz
istenebilir.

Instant Brands, garanti hizmetiyle ilgili nakliye masraflarindan sorumlu degildir, cihazinizin
Kanada'dan veya burada belirtildigi gibi 48 bitisik eyalet ve Amerika Birlesik Devletleri'nin
Columbia Boélgesi'nden iade edilmesiyle ilgili nakliye masraflari harigtir. Cihazinizi iade
ederken lUtfen adinizi, posta adresinizi, e-posta adresinizi, telefon numaranizi ve orijinal satin
alma tarihinin kanitini ve cihazda karsilastiginiz sorunun agiklamasini ekleyin.



http://www.instantpot.com/support/registeryeni
mailto:support@instantpot.com
http://www.instantpot.com/support

SERVIS LISTESI

ARENA BILGISAYAR | 0212 364 67 00
Ramazanoglu Mah. Transtek Cad. NO: 2 - PENDIK - ISTANBUL
AR-TEK BILG.ELEKTRONIK | 0212 364 67 00
Dereboyu Cad. No: 31/A - MECIDIYEKOY - ISTANBUL
TEKNIK ELEKTRONIK | 0212 364 67 00
Eski Saray Mah. Géle Batmaz Cad. No: 94/B - MERKEZ - ADIYAMAN
BMT ELEKTRONIK | 0212 364 67 00
Cevizlidere Mah. Ceyhun Atuf Kansu No: 181/C - CANKAYA - ANKARA
NECMI ELEKTRONIK | 0212 364 67 00
Uggen Mah. Sarampol Cad. No: 184 A/B - MURATPASA - ANTALYA
KAAN ELEKTRONIK | 0212 364 67 00
Giinaydin Mah. Terziler Cad. No: 106 - BANDIRMA - BALIKESIR
SENDUR ELEKTRONIK | 0212 364 67 00
Meyden Mah. Cumhuriyet Cad. No: 14/A - MERKEZ - BATMAN
P & S ELEKTRONIK | 0212 364 67 00
Ahmetpasa Mah. Ermutlu Sok. No: 27/C - MERKEZ - BURSA
FENIS ELEKTRONIK | 0212 364 67 00
Saraylar 457 Ahisinan Carsisi No: 17/40 - DENIZLI
MAKROEM BILG ELK PAZ.iTH.IHR.MED. VE 0212 364 67 00
INS.SAN.TIC.LTD.STI.
iskele Cadi Selimbey Mah Yogurtguoglu Sokak Polatoglu Apt. No:137-C ipekyolu Van
EKMEKCI ELEKTRONIK | 0212 364 67 00
Hiikiimet Cad. No: 6 - MERKEZ - ERZINCAN
BORNOVA PH ELEKTRONIK | 0212 364 67 00
Ankara Cad. No: 133/A - BAYRAKLI - iZMIR
HAKAN ELEKTRONIK | 0212 364 67 00
K.Sinan Mah. Acicesme Kizilcan Apt. A Blok No: 44F - LULEBURGAZ - KIRKLARELI
TEKNIK ELEKTRONIK | 0212 364 67 00
Merkez Mah. Turgut Sayin Cad. No: 29/A - GOLCUK - KOCAELI
KOKTEPE ELEKTRONIK | 0212 364 67 00
Hacikaymak Mah. Rauf Denktas Cad. No: 41/A - SELCUKLU - KONYA
KANAL ELEKTRONIK | 0212 364 67 00
Hocabedrettin Mah. Tabakhane Cad. No: 4/A - MILAS - MUGLA
BEST ELEKTRONIK- FEHMi BAYTAR | 0212 364 67 00
Peyas Mah. Selahatttin Eyyubi Bulv. No:14/Da Kayapinar Diyarbakir
ALPER ELEKTRONIK | 0212 364 67 00
19 Mayis Agabali 21. Cad - ILKADIM - SAMSUN
CAN ELEKTRONIK | 0212 364 67 00
Yigitler Mah. Biyiik Kazancilar Cad. No: 6 - MERKEZ - SIVAS
SECKIN ELEKTRONIK | 0212 364 67 00
Maras Cad. Onbasi ishani No: 3 K: 1 - MERKEZ - TRABZON
HAS ELEKTRONIK-SELDA ONAN | 0212 364 67 00
Kurtulus Mah 64010 Sk Ruhi Camurdan Apt No:20/A / Seyhan Adana
CELIKTAS ELEKTRONIK-ALPER CELIKTAS | 0212 364 67 00
Kurtulug Mh.Unaldi Sk.No:18/A Odunpazari Eskisehir
CAGDAS RIZE SERVIS HIZMETLERI | 0212 364 67 00
Mifti Mahallesi Cumhuriyet Cad No:290 A/- Merkez Rize
JAPON ELEKTRONIK-SENOL BODUR | 0212 364 67 00
Yeni Mah Kahraman Sagra Cad No 77/B Altinordu Ordu
ORYAL ELEKTRONIK SAN.VE TIC.LTD.STi | 0212 364 67 00
Kurtulus Mahallesi 64004 Sok. Dostlar Apt. No 28/1 Seyhan Adana
KLAS ELEKTRONIK COSKUN KILINC | 0212 364 67 00
Yeni mah. Kemal Sedele Cad No:28B inci Sit. B Blok Merkez Elazi§
KAPTAN ELEKTRONIK-NECDET KAPTAN | 0212 364 67 00
Lalapasa Mah. Menderes Cad. Tema yani No:2 Yakutiye Erzurum
MAHIR DAGLIOGLU | 0212 364 67 00
Kiremithane mah. Cengiz topel cad. No:54/b Akdeniz Mersin
MUSTAFA DOGAN | 0212 364 67 00
Mahfesigmaz Mh.79065 Sk.No:2-2a Cukurova Adana
NURI BOZLAK - YETKILI SERVISI | 0212 364 67 00

Gazi mah. Milli Egemenlik Cd. No:45 Sehitkamil Gaziantep




UK

EU Declaration of Conformity (DoC)

We

Company name: FOSHAN SHUNDE MIDEA ELECTRICAL HEATING APPLIANCES MANUFACTURING COMPANY
{mandatory) LIMITED

Postal address: No.19 Sanle Road, Beijiao, Shunde, Foshan, Guangdong P.R.C.
(mandatory)

Postcode: 528312
(mandatory)

City: Foshan
(mandatory)

Telephone number: /
(optional)
E-Mail address: i
(optional)
declare that the DoC is issued under our sole responsibility and belongs to the following product:

Apparatus model/Product: Duo Crisp AF 8
(mandatory) (113-0042-01, 140-0041-01-UK, 140-0042-01-EU)

Type: /
(optional)
Batch: /
(optional)

Serial number: /
{optional)
Object of the declaration (identification of apparatus allowing traceability; it may include a colour image of sufficient
clarity where necessary for the identification of the apparatus):

Identification of the product

The object of the declaration described above is in conformity with the relevant Union harmonisation legislation:

Low Voltage Directive (LVD) 2014/35/EU (EC) No 1935/2004 & (EU) No 10/2011
Regulation No 2023/2006

EMC 2014/30/EU REACH (EC) No. 1907/2006

ROHS 2011/65/EC & (EU) 2015/863 PED 2014/68/EU

ERP 2009/125/EC

The following harmonised standards and technical specifications have been applied:

Title, Date of standard/specification:

EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+ EN 55014-1:2017+A11:2020
A14:2019 +A2:2019 EN 55014-2:2015

EN 60335-2-9:2003+A1:2004+A2:2006+A12:2007 EN IEC 61000-3-2:2019
+A13:2010 EN |EC 61000-3-2:2019

EN 60335-2-15:2016+A11:2018 EN 61000-3-3:2013+A1:2019

EN 50564:2011 EN 62233:2008

EN 50242:2016 EN 12778:2002+AC:2003+A1:2005
EN 60350-1:2013+A11:2014 BS 1363-1:1995+A4:2012

EN 60350-2:2013+A11:2014
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EN 1186:2002

Notified body (where applicable): 4 digit notified body number:
Reference: http://ec.europa.eu/growth/tools-databases/nando/
TUV SUD Industrie Service GmbH 0036

Reference number of the certificate of notified body

Does this product contain any EU SVHC substance(s) in a concentration above 0.1% w/w?
Yes [ No
If yes, please fill in the SVHC record table you can find in Vendor Central.

It is vendor’s responsibility to update and re-submit this confirmation whenever there are changes in manufacturing such as, but not
limited to:

- Anew manufacturing site
- Changes in design or component materials
- New laws and standards or revisions to existing laws and standards

| represent and warrant that: (i) 1 am a senior official of the manufacturer/EU representative, (i} | am responsible for the regulatory
compliance of the product and this Declaration of Conformity and (iii) the information | have provided in support of the safety and
effectiveness of the product to be true and accurate and does not contain any material omissions. | also agree and acknowledge
that any false statement made with respect to the conformity of the product with an applicable recognized standard(s), could
result in the suspension of being a vendor for Amazon.

Signed for and on behalf of:
Guangdong Foshan Mike Zhang/ Head of North American sales support
Place of issue Date of Name, function, signature
issue

Jexl-(-17]

Instant Brands (lreland) Limited

EU Representation Address

Suite 6, Rineanna House,
Shannon Free Zone, Shannon,
Co Clare, Ireland, V14 CA36

UK Representation Address
Instant Brands (EMEA) Limited
1 Christchurch Way

Woking, Surrey, United Kingdom
GU21 6JG
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TUKETICININ SECIMLIK HAKLARI

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumunda, d502 sayili

Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11.nci maddesinde yer

alan a.S6zlesmeden dénme,

b.Satis bedelinden indirim isteme,

c. Ucretsiz onarilmasini isteme,

d.Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme, haklarindan birini kullanabilir.

Tuketicinin bu haklardan Ucretsiz onarim hakkini segmesi

durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir
Ucret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukumludur. TUketici Ucretsiz onarim
hakkini Uretici veya ithalatgiya karsi da kullanabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tuketicinin bu hakkini
kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

Tuketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

-Caranti suresi iginde tekrar arizalanmasi,

-Tamiri igin gereken azami surenin asiimasi

-Tamirinin mumkun olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda; tuketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistiriimesini saticidan talep edebilir. Satici, tuketicinin talebini
reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatgi muteselsilen
sorumludur.

Tuketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tuketici isleminin yapildigi yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya
Mahkemesine Bagvurabilir.

Bakanlikca tespit ve ilan edilen kullanim émra 10 yildir.



Temizlik, Bakim ve Onarim

URUN teslim alirken, fiziksel bir hasar olup olmadigini kontrol ediniz.
Caranti Belgenizin urun beraberinde geldiginden emin olunuz.

URUN teslim alirken, URUN ile birlikte gelmesi gereken aksesuarlarin tam olup olmadigini kontrol
ediniz.

URUN orijinal kutusunu ve paketini, kutu ve paket icindeki kdplk, aksesuar vs. daha sonraki servis
ihtiyacinda kullanmak Uzere lutfen saklayiniz.

URUN kullanirken ve daha sonra bir yer degisikligi esnasinda sarsmamaya, darbe, isI, rutubet ve
tozdan zarar gdrmemesine 6zen gosteriniz. Bu sebeplerden ortaya gikacak problemler cihazinizin
garanti

kapsaminin digindadir.

URUN ilk kez calistirdiginizda;

Kullanim kilavuzlarindaki sartlar yerine getirdikten sonra URUN ilk calistirmada, calismaz ise
baglantilari kontrol ediniz. Problem devam ederse saticinizi ya da Yetkili Teknik Servislerimizden birini
arayarak destek isteyiniz.

Bir ariza durumunda;

URUN herhangi bir problemle karsilastiginizda Miisteri Hizmetleri Departmanimizi arayabilir, Cagri
Merkezimizle iletisim kurabilirsiniz. Size sorulacagi igcin URUN seri numarasini ve satin alma tarihini
bir kenara not ediniz.

Arizali URUN Yetkili Teknik Servisimize gondermeden once;

Ariza Bildirim Formu doldurarak faks veya e-mail ile tarafimiza génderiniz. URUN'e kargo ile tagsinmasi
esnasinda gelebilecek hasarlardan servisimiz sorumlu olmayacaktir.

URUN garanti siiresi iginde dahi olsa olusan her ariza garanti kapsami icinde degildir. Bu sebeple
garanti kapsami bolumunu dikkatlice okumanizi tavsiye ederiz.

Cihazinizin hazne ve sepet temizligi

Cihazinizin haznesini ve sepetini sicak su, bulasik deterjani ve yumusak bir sunger ile temizleyebilirsiniz.
Cihazinizin haznesini ve sepetini temizlerken lutfen asagidaki hususlari g6z 6nunde bulundurun|
Temizlemeden dnce cihazinizin sogumasi igin yaklasik 30 dakika bekleyin

Cihazinizin tepsisi ve sepeti yapismaz kaplamaya sahiptir. Yapismaz kaplamaya zarar verebilecekleri icin,
bunlari temizlerken metal mutfak aletleri ya da asindirici temizlik maddeleri kullanmayin.

Haznenin dibine yemek artiklari yapismigsa hazneyi sicak su ve deterjanla doldurup 5 -10 dakika
bekletin. Suda bekletme islemi artiklari yumusatacak ve bunlarin hazneden temizlenmesini
kolaylagtiracaktir. Yagin ¢cikmasini saglayan bir sivi temizleyici kullanin.

Not: Tepside ya da sepette yag lekeleri varsa ve bunlari sivi temizleyiciyle ¢gikaramadiysaniz daha
gucll bir sivi yag giderici kullanin. Paketin Uzerindeki talimatlari takip edin.

Not: Cihazinizda bulunan tepsi ve sepet bulasik makinesinde yikanabilir.

Bakim ve Basit Onarim
Cihazinizda bir sorun olustugun da yapabilecegdiniz bir onarim bulunmamaktadir. Litfen teknik servis ile
iletisime geginiz!



MALIN ENERJiI TUKETiMi BAKIMINDAN VERIMLi KULLANIMINA iLiSKIN
BIiLGILER :

Network cihaziniz calismadigi zamanlarda kumandadan kapatiimayip,
usenmeden kapatma dugmesinden kapatiimaldir. Kumandadan kapatiimasi
halinde “Stand-by" konumunda enerji tuketmeye devam ederler. Bu enerji aletin
kendi enerjisinin yaklasik % 5'i kadardir.

Bogulma Tehlikesi
Bu aygit, 3 yas alti gocuklarda bogulma tehlikesine neden olabilecek kuguk
parcalar icerebilir. Kicuk parcalari cocuklardan uzak tutun.

Kullanim Hatalarina iliskin Uyarilar
e Urunun kilavuzda belirtilen sekilde kullanilmamasindan
kaynaklanan hatalar.

e Sicak ve asiri nemli ortamlarda caligtirildi§i zaman Urunun kisa
devre yapmasi.

e Urlin kutusu icinde Uretici firma tarafindan verilen baglanti kablolari
disinda ek baglanti kablolari kullanmak.

e Kullanici ya da yetkili olmayan servisler tarafindan yapilan midahaleler
veya parca eklenip cikartiimasi.

e Urlinlere disaridan yapilan fiziksel darbeler ve kiriima gibi hasarlar.
e Uriiniin seri numarasinin tahrip edilmesi ya da sokilmesi.

e Urlin(in Gizerine herhangi bir sivi ddkiilmesi ya da triin su ve neme maruz
birakilmasi.

Tasima ve nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar

Uriiniin nakliyesi veya tasinmasi sirasinda kutu Gzerinde belirtilen Ust Uiste
istifleme sinirlarina uyulmalidir. Urlinler nakliye sirasinda direkt darbelere karsi
korunmalidir. Tagsima ve nakliye sirasinda olusabilecek hasarlar yuklenici,
yukleyici, alici, mal sahibi ve kullanici sorumlulugundadir.

Bu cihaz Turkiye alt yapisina uygundur.



ITHALATCI FIRMA BILGILERI

Arena Bilgisayar Sanayi ve Ticaret A.S.

Adresi! Merkez Mah. Goktiirk Cad. No:4 34077 Coktirk Eydp / Istanbul
Tel | 0212 364 67 00 Fax; 0212 310 46 80

Web| www.arena.com.tr

URETICI FIRMA BILGILERI
Instant Brands Inc.

11-300 Earl Crey Dr., Suite 383
Ottawa, Ontario

K2T 1C1
Canada

Tel} +44 (0) 3331 230051
Email} support@instantpot.co.uk
Webj instantpot.co.uk

Ei AEEE yo6netmeligine uygundur

YEDEK PARCA MALZEMELERININ TEMINI
Arena Bilgisayar Sanayi ve Ticaret A.S.
istanbul Merkez Teknik Servis
Adresi! Ramazanoglu Mah. Transtek Caddesi No:2 P.K: 34906 Pendik / ISTANBUL
Tel | 0212 364 67 00 Fax; 0212 310 46 80

YETKILI SERVIS ISTASYONLARI
Arena Bilgisayar Sanayi ve Ticaret A.S.
istanbul Merkez Teknik Servis
Adresi! Ramazanoglu Mah. Transtek Caddesi No:2 P.K: 34906 Pendik / ISTANBUL
Tel | 0212 364 67 00 Fax; 0212 310 46 80

Servis Bilgi Sistemi
https|//www.servis.gov.tr/ Adresine yetkili servis listelerine ulasabilirsiniz.

A CE€
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